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Curriculum vitae 

 

Informaţii personale 
 

Nume/Prenume  Csapó János 

Adresa  Kaposvár, H-7400 Hungary, Bem u. 22 

E-mail  csapo.janos@gmail.hu 

 

Data şi locul naşterii  09. iulie. 1950, Szenna, judeţul Somogy, Ungaria 

 

Funcţia şi locul de 

muncă (universitatea, 

facultatea, catedra)  

 Universitatea Sapientia din Cluj Napoca, Facultatea de Ştiinţe Economice, 

Socio-Umane și Inginerești, Miercurea Ciuc, Departamentul de Ştiinţe 

Alimentare, Romania, profesor emerit 

 

Educaţie şi formare 

Instituția Perioada Titlul obţinut 

Hungarian Academy of Scienses  1993-1995  Doctor al Hungarian 

Academy of Scienses  

Agricultural University, Gödöllő, Hungary  1978-1980  Doctor al Agricultural 

University, Gödöllő   

Agricultural University, Kaposvár, Hungary  

University of Sciensis József Attila, Szeged, Hungary  

Munkácsy Mihály Gimnasium, Kaposvár, Hungary  

1975-1979  

1970-1974  

1964-1968      

Inginer agronom  

Chimist  

Bacalaureat  

 

Experienţa profesională 

   

Funcţia  Perioada  Instituţia  

Profesor emerit 
2020-

prezent 

Universitatea Sapientia din Cluj Napoca, Facultatea de Ştiinţe 

Economice, Socio-Umane și Inginerești, Miercurea Ciuc, 

Departamentul de Ştiinţe Alimentare 

Şef de catedră  2006-2009  
Fundaţia Sapientia - Universitatea Sapientia, Cluj-Napoca, Romania  

Facultatea de Ştiinţe, Miercurea Ciuc, Catedra de Ştiinţe Alimentare,   

Profesor universitar  2002-2020  

Fundaţia Sapientia - Universitatea Sapientia, Cluj Napoca, / din 2012 
Universitatea Sapientia din Cluj-Napoca Romania  

Facultatea de Ştiinţe, Miercurea Ciuc, Catedra de Ştiinţe Alimentare  

Şef de catedră  2006-2014  Universiversity of Kaposvar, Faculty of Animal Science, Hungary  

Profesor universitar  
2003-

prezent  

University of Debrecen, Hungary, Facultatea de Stiinte Alimentare, 

Institutul de Tehnologie Alimentara, director  

Director  1998-2014  
Institute of  Chemistry, Universiversity of Kaposvar, Faculty of 

Animal Science, Hungary  
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Prodecan  

  

Profesor universitar 

Conferenţiar 

universitar  

Colaborator ştiinţific  

1997- 2000,  

2011-2014  

1996-2014  

1992- 1996  

1980- 1992  

Universiversity of Kaposvar, Faculty of Animal Science, Hungary  

 

 

 

Alte funcţii deţinute (nedidactice) 

Funcţia  Perioada  Instituţia  

Şef laborator  1978- 1992  Food Chemistry Laboratory, Kaposvar, Hungary  

Colaborator ştiinţific  1974-1992  Food Chemistry Laboratory, Kaposvar, Hungary  

 

Limbi străine cunoscute 

Limba  Nivelul   

Limba engleză  mediu  

Limba rusă  mediu  

Limba germană  Începător  

Limba latină  Începător  

Limba suedeză  Începător  

 

Activitatea didactică (cursuri, seminarii, lucrări practice conduse) 

Disciplina  

 Perioada   

Curs  Lucrări 

practice  

Proiecte  

Biochimie  1985- 2014  -  -  

Chimia alimentelor şi a furajelor  1985- 2014  -  -  

Bazele chimice şi biologice în etapele obţinerii 

produselor alimentare  
1985- 2014  -  -  

Determinarea calităţii proteinelor alimentare şi 

furajere  
1985- 2014  -  -  

Analitica alimentelor şi a furajelor  1985- 2014  -  -  

Rolul produselor lactate în alimentaţia umană  1985- 2014  -  -  

Chimie analitică instrumentală  1985- 2013  -  -  

Tehnologia produselor lactate  2005- 2021  -    

Chimie alimentară  2002- 2021  -  -  

Analitică alimentară  2005-2012  -  -  

Bazele cercetării ştiinţifice  2005- 2009  -  -  

Alimente functionale   2014-prezent  -  -  

Controlul falsificării produselor alimentare  2012-prezent  -  -  
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Domeniul de cercetare 

Chimie analitică, Chimie alimentară, Biochimie, Ştiinţe alimentare (aminoacizi-D, produse pro- şi 

prebiotice) 

Activitate de cercetare, granturi 

Nr. crt.  Titlul temei  Beneficiar  Anul  

1.  Élelmiszer- és takarmányanalitikai módszerek fejlesztése: 

az összes aminosav és a D-aminosavak meghatározása 

nagy ásványianyag tartalmú és biológiai eredetű 

mintákban. (Dezvoltarea unor metode analitice pentru 

determinarea conţinutului total de aminoacizi şi de 

aminoacizi-D din probe de origină biologică având 

conţinut ridicat de minerale.)  

Pannon Agrártudományi Egyetem   

(Universitatea de Ştiinţe 

Agronomice Pannon)  

1998  

2.  Élelmiszer- és takarmányanalitikai módszerek fejlesztése.  

(Dezvoltarea unor metode de analiză alimentară şi a 

furajelor.)  

Felsőoktatási Kutatásfejlesztési 

Pályázat (Institutul Programelor 

de Cercetare)  

1998  

3.  Új módszer a baktériumok által szintetizált fehérje 

mennyiségének meghatározására a D-aszparaginsav és a 

Dglutaminsav alapján. (O metodă nouă pentru 

determinarea cantităţii proteinelor bacteriene pe baza 

conţinutului de acizi D- -aspargic şi D-acid-glutamic.)  

Pannon Agrártudományi Egyetem  

(Universitatea de Ştiinţe 

Agronomice Pannon)  

1998- 

2000  

4.  Gyors módszer a diamino-pimenlinsav meghatározására 

ioncserés oszlopkromatográffal. (O metodă rapidă pentru 

determinarea acidului diamino-pimelic prin cromatografie 

cu schimb ionic.)  

Pannon Agrártudományi Egyetem  

(Universitatea de Ştiinţe 

Agronomice Pannon  

1999  

5.  A metionin enantiomerek szétválasztása és meghatározása 

nagyhatékonyságú folyadékkromatográffal 

perhangyasavas oxidáció után.(Separarea şi determinarea 

enantiomerilor metioninei cu HPLC dupa oxidare cu acid 

performic.)  

Kaposvári Egyetem  

(Universitatea Kaposvar)  

2000  

6.  A bakteriális eredetű fehérje mennyiségének 

meghatározása a D-aminosav tartalom alapján. 

(Determinarea conţinutului de proteine bacteriene pe baza 

conţinutului de D-amino acizi.)  

Kaposvári Egyetem  

(Universitatea Kaposvar)  

2000  

7.  A baktériumok által szintetizált fehérjék mennyiségének 

meghatározása gazdasági állataink emésztőrendszeréből. 

(Determinarea cantităţii proteinelor bacteriene în sistemul 

digestiv al animalelor domestice.)  

Országos Tudományos Kutatási  

Alapprogramok Iroda  (Institul 

Naţional al  

Programelor de Cercetare  

Ungare)  

2000- 

2003  

8.  A cisztein és metionin enantiomerek szétválasztása és 

meghatározása a fehérjealkotó többi enantiomerrel együtt 

nagyhatékonyságú folyadékkromatográffal, 

perhangyasavas oxidáció után. (Determinarea şi separarea 

cisteinei şi a metioninei cu HPLC după oxidare cu acid 

performic.)  

Kaposvári Egyetem  

(Universitatea Kaposvar)  

2001  
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9.  Módszertani vizsgálatok a kolosztrum és a tej összetételét 

befolyásoló tényezők feltárására tejelő és húsmarhában, 

valamint sertésben.(Dezvoltarea metodologiei pentru 

determinarea factorilor de influenţă asupra compoziţiei 

colostrului şi a laptelui de bovine şi  porcine.)  

Országos Tudományos Kutatási  

Alapprogramok Iroda (Institul 

Naţional al  

Programelor de Cercetare  

Ungare)  

2001- 

2004  

10.  A merkapto-metán-szulfonsav, mint fehérjehidrolizáló 

ágens és mint származékképző reagens az aminosavak 

HPLC-s meghatározása során. (Acidul mercapto-metan-

sulfonic, ca agent de hidroliză şi agent de derivatizare la 

analiza proteinelor cu HPLC.)  

Kaposvári Egyetem  

(Universitatea Kaposvar)  

2002  

11.  Gyors nitrogénmeghatározó berendezés (KJELTECH) 

beszerzése. (Achiziţionarea unui aparat Kjeldahl automat.)  

Mezőgazdasági Minisztérium. 

Agrárkutatást fejlesztő és segítő 

korszerű K+F eszközök 

beszerzésének támogatására. 

(Ministerul Agriculturii Ungare)  

2002  

12.  Bioaktív anyagok keletkezése a tehén-, a kecske- és a 

juhtej probiotikus mikroorganizmusokkal való 

fermentálása során.  

(Formarea substanţelor bioactive în procesele fermentative 

microbiene probiotice a laptelui.)  

Hungarian-Greek  

Intergovernmental Cooperation  

Program  

2002- 

2003  

13.  

*  

Determinarea conţinutului de acid linoleic conjugat al 

laptelui şi a produselor lactate.  

Institutul Programelor de  

Cercetare al Univ. Sapientia  

2002- 

2003  

14.  A triptofán enantiomerek meghatározása és szétválasztása  

(Determinarea şi separarea enentiomerilor de triptofan.)  

Kaposvári Egyetem  

(Universitatea Kaposvar)  

2003  

15.  Atomabszorpciós spektrofotométer beszerzése.  

(Achiziţionarea spectrofotometrului cu absorbţie atomică.)  

Mezőgazdasági Minisztérium. 

Agrárkutatást fejlesztő és segítő 

korszerű K+F eszközök 

beszerzésének támogatására 

(Ministerul Agriculturii Ungare)  

2003  

16.  Grafitkályhás atomabszorpciós spektrofotométer 

beszerzése. (Achiziţionarea spectrofotometrului cu 

absorbţie atomică cu cuvă de grafit.)  

Mezőgazdasági Minisztérium. 

Agrárkutatást fejlesztő és segítő 

korszerű K+F eszközök 

beszerzésének támogatására 

(Ministerul Agriculturii Ungare)  

2004  

17.  A hátrányos adottságú térségek helyzetének javítása a 

kecsketej összetételének pontos megállapítására alapozott 

hungarikumok fejlesztésével.(Îmbunătăţirea situaţiei 

regiunilor defavorizate prin dezvoltarea produselor 

specifice ungureşti.)  

  

Földművelési és  

Városfejlesztési Minisztérium  

(Ministerul de Agricultură şi 

Dezvoltare Rurală Ungară.)  

2004  

18.  Minőségi vadhús előállítása.  

(Producţia de carne de vânat de calitate superioară.)  

Gazdaságorientált Agrárágazati 
Kutatások  

(Cercetări Agrare cu orientare 

economică)  

2004- 

2007  
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19.  Aminosav analizátor beszerzése  

(Achiziţionarea analizatorului de aminoacizi.)  

Mezőgazdasági Minisztérium. 

Agrárkutatást fejlesztő és segítő 

korszerű K+F eszközök 

beszerzésének támogatására 

(Ministerul Agriculturii Ungare)  

2005  

20.  A perinatális mortalitás kóroktani és immunológiai 

vizsgálata illetve prevenciója Holstein Friz 

állományokban. (Analiza clinică, imonologică şi  prevenţia   

mortalităţii perinatale în cazul şeptelurilor Holstein Friz.)  

Gazdaságorientált Agrárágazati 

Kutatások  

(Cercetări Agrare cu orientare 

economică)  

2005- 

2008  

21.  Transzzsírsav mentes, kenhető élelmiszerek kifejlesztése 

és humánélettani hatása és klinikai vizsgálata.   

(Dezvoltarea, efectele fiziologice şi analiza clinică a 

alimentelor tartinabile, fără conţinut de acizi graşi trans.  

Gazdaságorientált Agrárágazati 

Kutatások  

(Cercetări Agrare cu orientare 

economică)  

2006  

22.  Determinarea cantităţii de D-aminoacizi a laptelui şi a 

produselor lactate.  

Institutul Programelor de  

Cercetare al Univ. Sapientia  

2004- 

2007  

23.  Managementul deficitului de seleniu din România.  CEEX/TOPAS  2007- 

2010  

24.  Variaţia compoziţiei laptelui matern în funcţie de nutriţie  

având în vedere conţinutul de acid linoleic conjugat, trans 

acizi graşi, macro şi microelemente, colesterină, 

carbamidă.  

Institutul Programelor de  

Cercetare al Univ. Sapientia  

2007- 

2009  

25.  
Evaluarea nutriţională a germenilor vegetal  

Institutul Programelor de  

Cercetare al Univ. Sapientia  

2008- 

2009  

26.  
Conţinutul de seleniu a alimentelor provenite din Secuieme  

Institutul Programelor de  

Cercetare al Univ. Sapientia  

2009- 

2011  

27.  Obţinerea unui produs functional prin adaos de trilinoleat 

conjugat produs prin semisinteză  

Institutul Programelor de  

Cercetare al Univ. Sapientia  

2012- 

2014  

 

Membru în organizaţii ştiinţifice şi profesionale 

Asociaţia Maghiară de Chimie  1974- prezent  

Comisia de Zootehnie şi Tehnici de Furajare, Academia Maghiară de Ştiinţe  1996- prezent  

Comisia de Ştiinţe Alimentară şi Chimie Analitică, Academia Maghiară de 

Ştiinţe  

1985-prezent  

Asociaţia Maghiară de Biochimie  1980-prezent  

Comisia de Arheometrie, Academia Ungară de Ştiinţe  1985- prezent  

COST (European Cooperation in the field of Scientific and Technical 

Research, Committee of Food and Agriculture)  
1995- prezent  

Consiliul Doctoral al Academiei Maghiare de Ştiinţe  2007-prezent  

 

Membru în colective de redacţie (de specialitate) 

Acta Universitatis Sapientiae, 

Alimentaria 

a Colegiu de redacție  

International Diary Journal    Colegiu de redacţie  
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Acta Ocologica   Colegiu de redacţie  

 Food and Environment Safety, 

Suceava 

  Colegiu de redacție  

 

Referent științific 

 

Citări Google Scholar: 

3758 

Mentorat studenți 

 

Popularizare a științei 
1. Henics Z. – Csapó J. – Lassu I.-né: A takarmányvizsgálatok néhány kérdése. Szaktanácsok. 1981. 4. 14-18. 

 

2. Henics Z. – Csapó J. – Lassu I.-né: A takarmányvizsgálatok eredményei az 1981 évben. Szaktanácsok. 1982. 3-4. 

21-24. 

 

3. Henics Z. – Tamás K. – Csapó J.: A takarmányok élesztősítésének lehetőségei a sertéshizlalásban. Szaktanácsok. 

1982. 2. 47-49. 

 

4. Csapó J. – Csapó J.-né – Szentpéteri J.: A tej fehérjetartalma és annak minősége. Magyar Mezőgazdaság. 1985. 

17. 15. 

 

5. Csapó J. – Sarudi I.: Toll-fehérje a takarmányokban. Magyar Mezőgazdaság. 1985. 15. 13. 

 

6. Ballay A. – Csapó J.: Az angóranyúl tejének összetétele, változása a laktáció folyamán. Kistenyésztők Lapja. 

1986. 2. 16-17. 

 

7. Ballay A. – Csapó J. – Meleg I.: A galamb begy-tej összetétele. Magyar Mezőgazdaság. 1986. 34. 15. 

 

8. Csapó J.: Takarmányvizsgálatok a PANNON Agrártudományi Egyetem Kaposvári Állattenyésztési Karának 

Központi Laboratóriumában. Közérdekű Kalendárium. Tab, 1992-1993. 141-148. 

 

9. Csapó J.: Különböző fajtájú szarvasmarhák tejösszetétele. Kistermelők Lapja. 1992. 2. 8-9. 

 

10. Csapó J. – Keszthelyi T.: A juhtej összetétele és táplálóértéke. Kistermelők Lapja. 1992. 4. 18-19. 

 

11. Csapó J.: A tej fehérjetartalmát befolyásoló tényezők. Kistermelők Lapja. 1992. 1. 6-7. 

 

12. Csapó J.: A kecsketej összetétele. Kistermelők Lapja. 1992. 3. 16. 

 

13. Csapó J.: A kérődzők tejének összehasonlítása. Kistermelők Lapja. 1992. 5. 10-11. 

 

14. Csapó J. – Csapóné Kiss Zs.: Kormeghatározás az aminosavak racemizációja alapján. Élet és Tudomány. 1992. 

40. 1251-1253. 

 

15. Csapó J.: Kormeghatározás az aminosavak racemizációja alapján. Somogyi Kurír. 1992. 1. 7-9. 

 

16. Csapó J.: Jelentés a Kaposvár Megyei Jogú Város Önkormányzatához benyújtott pályázatokról és a kapott 

támogatásokról. Somogyi Kurír. 1992. 3. 3-4. 
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17. Csapó J.: Kaposvár Megyei Jogú Város Önkormányzata és Somogy Megye Közgyűlése Pályázata. Somogyi 

Kurir. 1992. 4-5. 31. 

 

18. Csapó J.: Somogy megye tudományos élete napjainkban. Somogyi Kurír. 1992. 6. 13-15. 

 

19. Csapó J.: A PATE Állattenyésztési Kar (Kaposvár) Kémiai Osztályának kémiai-analitikai módszerei régészeti 

vizsgálatok elősegítésére. Iparrégészeti és Archeometriai Tájékoztató. 1991. 11. 3-4.  

 

20. Csapó J. – Stefler J. – Csapóné Kiss Zs. – Makray S.: A kanca tejének összetétele. I. A kolosztrum és a tej 

zsírtartalma és zsírsavösszetétele. Kistermelők Lapja. 1993. 8. 7. 

 

21. Csapó J. – Csordás E. – Gombos S.: Új módszer a bakteriális eredetű fehérje mennyiségének meghatározására 

kérődzőknél. Természet Világa. 1994. 

 

22. Csapó J.: Somogy tudományos élete. Somogy Megyei Önkormányzat Évkönyve, 1990-1994. 1994. 29-30. 

 

23. Horn P. – Holló I. – Csapó J.: Bemutatkozik a PANNON Agrártudományi Egyetem Állattenyésztési Kara. 

Somogyi Kultúra. 1995. 6. 1. 4-10. 

 

24. Csapó J.: A Tudományos Alapítvány szerepe és jelentősége Somogy megye és Kaposvár tudományos életében. 

Somogyi Kultúra. 1995. 6. 1. 26-30. 

 

25. Csapó J.: Beszámoló az Új Delhiben tartott 3. Régészeti Világkonferenciáról. Somogyi Kultúra. 1995. 6. 1. 51-53. 

 

26. Csapó J.: Beszámoló az 1994-95-ben végzett archeológiai kutatásokról. Iparrégészeti és Archeometriai 

Tájékoztató. 1996. 14. 2-3. 

 

27. Csapó J.: Újabb eredmények a fosszilis csontok korának becslése területén. Korbecslés az aminosavak 

racemizációja alapján. Iparrégészeti és Archeometriai Tájékoztató. 1996. 14. 5-8. 

 

28. Csapó J.: Gyapjúszőnyegek korának meghatározása a cisztin, a ciszteinsav, a metionin és a tirozin tartalom 

alapján. Iparrégészeti és Archeometriai Tájékoztató. 1996. 14. 8-10. 

 

29. Csapó J.: Archaeological Science Conference. Liverpool, 1995. Iparrégészeti és Archeometriai Tájékoztató. 

1996. 14. 21. 

 

30. Csapó J. – Csapóné Kiss Zs.: Tej és tejtermékek szerepe az emberi táplálkozásban. I. Átok-e a tej vagy áldás? 

Somogyi Kultúra. 1996. 6. 3. 107-109. 

 

31. Csapó J. – Csapóné Kiss Zs.: Tej és tejtermékek szerepe az emberi táplálkozásban. II. A tejzsír táplálkozási 

értéke. Somogyi Kultúra. 1996. 6. 3. 109-116. 

 

32. Csapó J. – Csapóné Kiss Zs.: Tej és tejtermékek szerepe az emberi táplálkozásban. III. Káros-e a tej és 

tejtermékek koleszterin tartalma az ember egészségére? Somogyi Kultúra. 1996. 6. 4. 86-92. 

 

33. Csapó J. – Csapóné Kiss Zs.: Tej és tejtermékek szerepe az emberi táplálkozásban. IV. A tej fehérjetartalma és a 

fehérje aminosav összetétele. Somogyi Kultúra. 1996. 6. 4. 92-97. 

 

34. Csapó J. – Csapóné Kiss Zs.: Tej és tejtermékek szerepe az emberi táplálkozásban. V. A tejfehérje tápláló értéke, 

étrendi szerepe, tejfehérje intolerancia és allergia. Somogyi Kultúra. 1996. 6. 5. 

 

35. Csapó J. – Csapóné Kiss Zs.: Tej és tejtermékek szerepe az emberi táplálkozásban. VI. A tej szénhidrát tartalma; a 

laktózemésztés zavarai. Somogyi Kultúra. 1996. 6. 6. 
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36. Csapó J. – Csapóné Kiss Zs.: A kanca tejének összetétele. I. A kolosztrum és a tej fehérjetartalma, 

aminosavösszetétele és biológiai értéke. Lovasnemzet. 1998. ősz. 23-25. 

 

37. Csapó J. – Csapóné Kiss Zs.: A kanca tejének összetétele. II. A kolosztrum és a tej zsírtartalma, 

zsírsavösszetétele, makro- és mikroelem, valamint vitamintartalma. Lovasnemzet. 1998. tél. 44-45. 

 

38. Csapó J. – Csapóné Kiss Zs.: A kanca tejének összetétele. III. A kancatej felhasználási lehetőségei csecsemők és 

kisgyermekek táplálásában. Lovasnemzet. 1999. 1. 28-29. 

 

39. Csapó J.: A kumiszkészítésről. Lovasnemzet. 2000. 7. 55. 

 

40. Csapó J.: A tudományért Somogyban. (A Tudósklub elmúlt 15 éve). Somogyi Honismeret. 2001. 1. 107-111. 

 

41. Stefler J. – Csapóné Kiss Zs. – Csapó J.: A kancatej felhasználásának lehetőségei a humán táplálkozásban. I. Zsír-
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42. Csapó J. – Stefler J. – Csapóné Kiss Zs.: A kancatej felhasználásának lehetőségei a humán táplálkozásban. II. 
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Acta Universitatis Sapientiae, Alimentaria, 10. 2017. 127-145.   

147. Csapó, J. – Albert, Cs. – Prokisch J.: The role of vitamins in the diet of the elderly. II. Water-soluble 
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C3. Lucrări ştiinţifice publicate în reviste din străinătate (altele decât cele menţionate anterior)  
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Csapóné Kiss, Zs.: A kancatej felhasználásának lehetőségei a humán táplálkozásban. III. Speciális felhasználási 



 Csapó, J. 

  

  

  

  29 

lehetőségek, (Application possibilities of the mare’s milk in the human nutrition. III. Special application 

possibilities), Lovasnemzet, 8-9, 2002, p. 40-42.  

  

13. Borosné, Győri, A., Salamon, R.,V., Gundel, J., Győri, Z., Salamon, Sz., Csapó, J.: A konjugált linolsav 
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3. Salamon, R.V., Győri, A., Győri, Z., Lóki, K., Sára, P., Salamon, Sz., Csapóné Kiss, Zs., Csapó, J.: A konjugált 
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4. Gombos, S., Csapó, J.: Aflatoxin B2 lebontásának vizsgálata napraforgó olajban UV sugárzás hatására, 

(Aflatoxin B2 Degradation in Sunflower Oil by UV Light), Műszaki Szemle, 48, 2009, p. 3-6.   
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8. Tamás, M., Mándoki, Zs., Márton, M., Mészáros, S., Lányi, Sz., Csapó, J.: Különböző talajtípusokon 
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5. Tamás M. – Mándoki Zs. – Márton M. – Mészáros S. – Lányi Sz. – Csapó J.: Különböző talajtípusokon 
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diferite soluri . Acta Agraria Kaposváriensis. 2011. 15. 1. 67-84. p.   
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hőkezelések hatása Élelmiszerek D-aminosav tartalmára, (The effect of different heat treatments on D-

amino acid content of foodstuffs), Műszaki Kémiai Napok ‘98.,Veszprém, 15-17 Apr. 1998, p. 83-84.  
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form of cysteic acid by RP-HPLC), V. Ifjúsági Tudományos Fórum, Keszthely, 11 Mar. 1999, p. 243-247.  

7. Kametler L., Terlakyné Balla É., Vargáné Visi É., Pohn G., Csapó, J.: Módszer kismennyiségű tejminták 
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1.  Élelmiszer- és takarmányanalitikai módszerek fejlesztése: 

az összes aminosav és a D-aminosavak meghatározása 

nagy ásványianyag tartalmú és biológiai eredetű 

mintákban. (Dezvoltarea unor metode analitice pentru 

determinarea conţinutului total de aminoacizi şi de 

aminoacizi-D din probe de origină biologică având 

conţinut ridicat de minerale.)  

Pannon Agrártudományi 

Egyetem   

(Universitatea de Ştiinţe 

Agronomice Pannon)  

1998  

2.  Élelmiszer- és takarmányanalitikai módszerek fejlesztése.  

(Dezvoltarea unor metode de analiză alimentară şi a 

furajelor.)  

Felsőoktatási 

Kutatásfejlesztési Pályázat 

(Institutul Programelor de 

Cercetare)  

1998  

3.  Új módszer a baktériumok által szintetizált fehérje 

mennyiségének meghatározására a D-aszparaginsav és a 

Dglutaminsav alapján. (O metodă nouă pentru 

determinarea cantităţii proteinelor bacteriene pe baza 

conţinutului de acizi D- -aspargic şi D-acid-glutamic.)  

Pannon Agrártudományi 

Egyetem  

(Universitatea de Ştiinţe 

Agronomice Pannon)  

1998- 

2000  

4.  Gyors módszer a diamino-pimenlinsav meghatározására 

ioncserés oszlopkromatográffal. (O metodă rapidă pentru 

determinarea acidului diamino-pimelic prin cromatografie 

cu schimb ionic.)  

Pannon Agrártudományi 

Egyetem  

(Universitatea de Ştiinţe 

Agronomice Pannon  

1999  

5.  A metionin enantiomerek szétválasztása és meghatározása 

nagyhatékonyságú folyadékkromatográffal 

perhangyasavas oxidáció után.(Separarea şi determinarea 

enantiomerilor metioninei cu HPLC dupa oxidare cu acid 

performic.)  

Kaposvári Egyetem  

(Universitatea Kaposvar)  

2000  

6.  A bakteriális eredetű fehérje mennyiségének 

meghatározása a D-aminosav tartalom alapján. 

(Determinarea conţinutului de proteine bacteriene pe baza 

conţinutului de D-amino acizi.)  

Kaposvári Egyetem  

(Universitatea Kaposvar)  

2000  

7.  A baktériumok által szintetizált fehérjék mennyiségének 

meghatározása gazdasági állataink emésztőrendszeréből. 

(Determinarea cantităţii proteinelor bacteriene în sistemul 

digestiv al animalelor domestice.)  

Országos Tudományos 

Kutatási  

Alapprogramok Iroda  

(Institul Naţional al  

Programelor de Cercetare  

Ungare)  

2000- 

2003  

8.  A cisztein és metionin enantiomerek szétválasztása és 

meghatározása a fehérjealkotó többi enantiomerrel együtt 

nagyhatékonyságú folyadékkromatográffal, 

perhangyasavas oxidáció után. (Determinarea şi separarea 

cisteinei şi a metioninei cu HPLC după oxidare cu acid 

performic.)  

Kaposvári Egyetem  

(Universitatea Kaposvar)  

2001  
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9.  Módszertani vizsgálatok a kolosztrum és a tej összetételét 

befolyásoló tényezők feltárására tejelő és húsmarhában, 

valamint sertésben.(Dezvoltarea metodologiei pentru 

determinarea factorilor de influenţă asupra compoziţiei 

colostrului şi a laptelui de bovine şi  porcine.)  

Országos Tudományos 

Kutatási  

Alapprogramok Iroda 

(Institul Naţional al  

Programelor de Cercetare  

Ungare)  

2001- 

2004  

10.  A merkapto-metán-szulfonsav, mint fehérjehidrolizáló 

ágens és mint származékképző reagens az aminosavak 

HPLC-s meghatározása során. (Acidul mercapto-metan-

sulfonic, ca agent de hidroliză şi agent de derivatizare la 

analiza proteinelor cu HPLC.)  

Kaposvári Egyetem  

(Universitatea Kaposvar)  

2002  

11.  Gyors nitrogénmeghatározó berendezés (KJELTECH) 

beszerzése. (Achiziţionarea unui aparat Kjeldahl automat.)  

Mezőgazdasági 

Minisztérium. Agrárkutatást 

fejlesztő és segítő korszerű 

K+F eszközök beszerzésének 

támogatására. (Ministerul 

Agriculturii Ungare)  

2002  

12.  Bioaktív anyagok keletkezése a tehén-, a kecske- és a 

juhtej probiotikus mikroorganizmusokkal való 

fermentálása során.  

(Formarea substanţelor bioactive în procesele fermentative 

microbiene probiotice a laptelui.)  

Hungarian-Greek  

Intergovernmental 

Cooperation  

Program  

2002- 

2003  

13.  

*  

Determinarea conţinutului de acid linoleic conjugat al 

laptelui şi a produselor lactate.  

Institutul Programelor de  

Cercetare al Univ. Sapientia  

2002- 

2003  

14.  A triptofán enantiomerek meghatározása és szétválasztása  

(Determinarea şi separarea enentiomerilor de triptofan.)  

Kaposvári Egyetem  

(Universitatea Kaposvar)  

2003  

15.  Atomabszorpciós spektrofotométer beszerzése.  

(Achiziţionarea spectrofotometrului cu absorbţie atomică.)  

Mezőgazdasági 

Minisztérium. Agrárkutatást 

fejlesztő és segítő korszerű 

K+F eszközök beszerzésének 

támogatására (Ministerul 

Agriculturii Ungare)  

2003  

16.  Grafitkályhás atomabszorpciós spektrofotométer 

beszerzése. (Achiziţionarea spectrofotometrului cu 

absorbţie atomică cu cuvă de grafit.)  

Mezőgazdasági 

Minisztérium. Agrárkutatást 

fejlesztő és segítő korszerű 

K+F eszközök beszerzésének 

támogatására (Ministerul 

Agriculturii Ungare)  

2004  

17.  A hátrányos adottságú térségek helyzetének javítása a 

kecsketej összetételének pontos megállapítására alapozott 

hungarikumok fejlesztésével.(Îmbunătăţirea situaţiei 

regiunilor defavorizate prin dezvoltarea produselor 

specifice ungureşti.)  

  

Földművelési és  

Városfejlesztési Minisztérium  

(Ministerul de Agricultură şi 

Dezvoltare Rurală Ungară.)  

2004  
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18.  Minőségi vadhús előállítása.  

(Producţia de carne de vânat de calitate superioară.)  

Gazdaságorientált 
Agrárágazati Kutatások  

(Cercetări Agrare cu orientare 

economică)  

2004- 

2007  

19.  Aminosav analizátor beszerzése  

(Achiziţionarea analizatorului de aminoacizi.)  

Mezőgazdasági 

Minisztérium. Agrárkutatást 

fejlesztő és segítő korszerű 

K+F eszközök beszerzésének 

támogatására (Ministerul 

Agriculturii Ungare)  

2005  

20.  A perinatális mortalitás kóroktani és immunológiai 

vizsgálata illetve prevenciója Holstein Friz 

állományokban. (Analiza clinică, imonologică şi  prevenţia   

mortalităţii perinatale în cazul şeptelurilor Holstein Friz.)  

Gazdaságorientált 

Agrárágazati Kutatások  

(Cercetări Agrare cu orientare 

economică)  

2005- 

2008  

21.  Transzzsírsav mentes, kenhető élelmiszerek kifejlesztése 

és humánélettani hatása és klinikai vizsgálata.   

(Dezvoltarea, efectele fiziologice şi analiza clinică a 

alimentelor tartinabile, fără conţinut de acizi graşi trans.  

Gazdaságorientált 

Agrárágazati Kutatások  

(Cercetări Agrare cu orientare 

economică)  

2006  

22.  Determinarea cantităţii de D-aminoacizi a laptelui şi a 

produselor lactate.  

Institutul Programelor de  

Cercetare al Univ. Sapientia  

2004- 

2007  

23.  Managementul deficitului de seleniu din România.  CEEX/TOPAS  2007- 

2010  

24.  Variaţia compoziţiei laptelui matern în funcţie de nutriţie  

având în vedere conţinutul de acid linoleic conjugat, trans 

acizi graşi, macro şi microelemente, colesterină, 

carbamidă.  

Institutul Programelor de  

Cercetare al Univ. Sapientia  

2007- 

2009  

25.  
Evaluarea nutriţională a germenilor vegetal  

Institutul Programelor de  

Cercetare al Univ. Sapientia  

2008- 

2009  

26.  
Conţinutul de seleniu a alimentelor provenite din Secuieme  

Institutul Programelor de  

Cercetare al Univ. Sapientia  

2009- 

2011  

27.  Obţinerea unui produs functional prin adaos de trilinoleat 

conjugat produs prin semisinteză  

Institutul Programelor de  

Cercetare al Univ. Sapientia  

2012- 

2014  

  

K. Participări la conferinţe naţionale şi internaţionale 

 
1. Csapó, J. – Wöller, L.: A fast method for determining cystine and cysteine in proteins with ion 

exchange column chromatography. 20th Hungarian Annual Meeting for Biochemistry. Siófok, 

1980. szept. 30 - okt. 3. 295-296. 

2. Csapó, J. – Csapó, J.-né: Cystine content determination of fodder's and foodstuffs in cysteine 

form. Reduction as source of error of cystine determination. XII. Kromatográfiás 

Vándorgyülés. I. Magyar-Holland Kromatográfiás Továbbképző Kollokvium. Kecskemét, 

1986. júl. 1-3. 

3. Csapó, J. – Csapó, J.-né: Feather meal content determination of different types of meat meal on 

the basis of amino acid composition and protein fraction analysis. XII. Kromatográfiás 
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Vándorgyülés. I. Magyar-Holland Kromatográfiás Továbbképző Kollokvium. Kecskemét, 

1986. júl. 1-3. 

4. Csapó, J. – Csapó, J.-né: Ion exchange column chromatographic method for the determination 

of the cystine content of fodders and foodstuffs in cysteine form. 5th Symp. on Ion Exchange. 

The Federation of European Chemical Societies. Balaton, 1986. máj. 28-31. 99-100. 

5. Sugár, L. – Csapó, J. – Csapó, J.-né – Horn, A. – Lemle, Z.: Milk sampling and analysis of zoo 

kept red, fallow and roe deer. 28. Internationalen Symposiums über die Erkrankungen der 

Zootiere. Rostock, Akad. Verl. Berlin, 1986. 213-219. 

6. Ballay, A. – Csapó, J. – Meleg, I.: Pigeon milk content and its changes during the secretion 

period. 7. Conference Europeen D,Aviculture. Paris, 1986. aug. 24-28. 1060-1063. 

7. Ballay, A. – Csapó, J. – Szebenyi, A.: Zusammensetzung der Milch und die Entwicklung der 

Milchproduction wahrend der lactation bei den Angorakaninchen. Qualitat und Ertrag von 

Kaninchenproduction. 3. Int. Koll. Rostock, 1986. 106-111. 

8. Csapó, J. – Ferenczy, R. – Penke, B.: Application of mercaptoethanesulfonic acid for mild 

hydrolysis of peptides and proteins. 50th Anniversary Symp. of the Nobel Prize of Albert 

Szentgyörgyi. Szeged, 1987. aug. 31 - szept. 4. 

9. Csapó, J. – Csapó, J.-né: Biological value and change of milk protein in cattle, goats and sheep 

during lactation. International Biochemical Symposium on Food proteins. Balatomszemes, 

1987. okt. 6-10. 

10. Csapó, J. – Tóth, L.-né: Photometrical determination of some essential amino acids from 

foodstuffs forages. Structure, Modification and Functional Properties of Proteins for Human 

Food. International Biochemical Symposium on Food Proteins. Balatonszemes, 1987. okt. 6-10. 

11. Csapó, J. – Terlaky-Balla, É. – Tóth, L.-né: New methode for determination of diaminopimelic 

acid by using of ion exchange chromatography. 7th Annual American-Eastern-European 

Colloquium and Conference on Liquid Chromatography. Budapest, 1987. júl. 6-8. 

12. Csapó, J. – Pap, I. – Költő, L.: Separation and determination of optical isomer amino acids from 

fossil bones by thin layer chromatography. Budapest Chromatography Conference, 7th Annual 

American-Eastern-European Colloquium and Conference on Liquid Chromatography. 

Budapest, 1987. júl. 6-8. 

13. Csapó, J. – Terlaky-Balla, É.: Separation of D- and L-enantiomers of amino acids by thin layer 

chromatography based on ligand exchange. 50th Anniversary Symposium of the Nobel Prize of 

Albert Szent-Györgyi. Szeged, 1987. aug. 31 - szept. 4. 

14. Csapó, J.: Age determination based on amino acid racemization. 6th Congress of the European 

Anthropological Association. Budapest, 1988. szept. 5-8. 20. 

15. Csapó, J. – Terlaky-Balla, É. – Tóth, L.-né: Estimation of the quantity of the rumen bacterias 

protein by measuring D-alanine content from rumen fluid. 2nd International Conference on 

Biochemical Separations. Keszthely, 1988. okt. 2-7. 233-240. 

16. Csapó, J. – Tóth, L.-né – Terlaky-Balla, É.: Quantitative control of the rumen bacterias protein 

synthesis with the determination of diaminopimelic acid and D-alanine. 2nd International 

Conference on Biochemical Separations. Keszthely, 1988. okt. 2-7. 241-245. 

17. Csapó, J. – Pap, I. – Költő, L.: Age determination of fossil bone samples containing protein 

based on amino acid racemization. Archaeological Sciences Conference. Bradford, 1989. szept. 

20-22. 14. 

18. Csapó, J. – Tóth, L.-né – Csapó, J.-né: Separation of D- and L-amino acids by ion exchange 

column chromatography in the form of alanine dipeptides. Theraphy with Amino Acids and 

Analoques, 1st International Congress. Vienna, 1989. aug. 7-12. 
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19. Csapó, J. – Tóth, L.-né – Csapó, J.-né: Separation of D- and L- amino acids by ion exchange 

chromatography in the form of 2-sulfonilic acid alanyl dipeptides. Theraphy with Amino Acids 

and Analoques. 1st International Congress. Vienna, 1989. aug. 7-12. 

20. Csapó, J. – Csapó, J.-né: Age determination of fossil bone samples based on the rate of amino 

acid racemization. Internetional Symposiun on Archaeometry. Heidelberg, 1990. ápr. 2. 193. 

21. Csapó, J. – Csapó, J.-né: Age estimation of fossil bone samples based on fatty acid 

composition. International Symposium on Archaeometry. Heidelberg, 1990. ápr. 2. 194. 

22. Sarudi, I. – Csapó, J.: Chromatographic method for determination of iodine content on ion 

exchange column. Budapest Chromatography Conference. Budapest, 1990. aug. 14-17. 

23. Csapó, J. – Sarudi, I.: Chromatographic method for determination of iodine content in materials 

of biological origine using ion exchange column. 20th Meeting of the Federation of European 

Biochemical Societies. Budapest, 1990. aug. 19-24. 217. 

24. Csapó, J. – Sarudi, I.: Chromatographic method for determination of iodine content of milk 

using ion exchange column. 6th Symposium on Ion Exchange at Lake Balaton. Balatonfüred, 

1990. szept. 3-7. 4. 

25. Csapó, J. – Csapó, Zs.: Method for the determination of mastitis milk ratio in the bulk milk. 7th 

International Symposium on Trace Elements in Man and Animals. Dubrovnik, 1990. máj. 20-

25. 189. 

26. Csapó-Kiss, Zs. – Csapó, J.: Measurement of bacterial protein using diaminopimelic acid, D-

alanine and S-methylmethionine sulfonium chloride content of rumen liquor. 2nd Internetional 

Congress on Amino Acids and Analoques. Vienna, 1991. aug. 5-9. 

27. Csapó, J. – Csapó-Kiss, Zs.: Composition of colostrum of cows, goats and ewes dropping 

twins. 15th Genetical Days. Ceske Budejovice, 1991. szept. 16-18. 

28. Csapó, J. – Pap, I. – Csapó-Kiss, Zs. – Költő, L.: Age determination of fossil bone samples by 

amino acid racemization and oxidation of sulfur containing amino acids. International 

Conference on Archaeometry. Veszprém, 1991. okt. 7-11. 

29. Csapó, J. – Nagy, I.: Mass spectrometric capillary gas chromatography for identification of 

fatty acids from fossil bones. International Conference on Archaeometry. Veszprém, 1991. okt. 

7-11. 

30. Csapó, J. – Wolf, Gy. – Csapó-Kiss, Zs.: The effect of twin pregnancy on the composition of 

the colostrum and milk of cattle. 8th World Holstein Friesian Conference. Budapest, 1992. jún. 

1-6. 

31. Csapó, J. – Csapó-Kiss, Zs.: Biological value, amino acid composition, protein content and 

distribution of protein fractions of several genotypes of cattle. 8th World Holstein Friesian 

Conference. Budapest, 1992. jún. 1-6. 

32. Csapó, J. – Wolf, Gy. – Csapó-Kiss, Zs.: Composition of colostrum of twinning cattle. 43rd 

Annual Meeting of the EAAP. Madrid, 1992. szept. 14-17. 308-309. 

33. Csapó, J. – Gombos, S. – Csordás, E. – Csapó-Kiss, Zs.: Measurement of bacterial protein 

using diaminopimelic acid and D-alanine content of rumen liquor. 43rd Annual Meeting of the 

EAAP. Madrid, 1992. szept. 14-17. 522-523. 

34. Csapó, J. – Csapó-Kiss, Zs. : Composition of colostrum and milk from goats and ewes. 5th 

International Symposium on Machine Milking of Small Ruminants. Budapest, 1993. máj. 14-

20. 189-198. 

35. Csapó-Kiss, Zs. – Csapó, J. – Stefler, J. – Makray, S.: Composition of mare’s colostrum and 

milk. I. Fat content and fatty acid composition. 44th Annu. Meet. of European Association for 
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