Informatii personale

Nume/Prenume
Adresa
E-mail

Data si locul nasterii

Functia si locul de
munca (universitatea,
facultatea, catedra)

Educatie si formare

Curriculum vitae

Csap0 Janos
Kaposvér, H-7400 Hungary, Bem u. 22
csapo.janos@gmail.hu

09. iulie. 1950, Szenna, judetul Somogy, Ungaria

Universitatea Sapientia din Cluj Napoca, Facultatea de Stiinte Economice,
Socio-Umane si Ingineresti, Miercurea Ciuc, Departamentul de Stiinte
Alimentare, Romania, profesor emerit

Institutia Perioada Titlul obtinut

Hungarian Academy of Scienses 1993-1995 Doctor al Hungarian
Academy of Scienses

Agricultural University, G6do6116, Hungary 1978-1980 Doctor al Agricultural
University, G6dollo

Agricultural University, Kaposvar, Hungary 1975-1979 Inginer agronom

University of Sciensis Jozsef Attila, Szeged, Hungary 1970-1974 Chimist

Munkacsy Mihaly Gimnasium, Kaposvar, Hungary 1964-1968 Bacalaureat

Experienta profesionala

Functia Perioada

Institutia

2020-

Profesor emerit
prezent

Universitatea Sapientia din Cluj Napoca, Facultatea de Stiinte
Economice, Socio-Umane si Ingineresti, Miercurea Ciuc,
Departamentul de Stiinte Alimentare

Sef de catedra 2006-2009

Fundatia Sapientia - Universitatea Sapientia, Cluj-Napoca, Romania
Facultatea de Stiinte, Miercurea Ciuc, Catedra de Stiinte Alimentare,

Fundatia Sapientia - Universitatea Sapientia, Cluj Napoca, / din 2012

Profesor universitar 2002-2020 | Universitatea Sapientia din Cluj-Napoca Romania

Facultatea de Stiinte, Miercurea Ciuc, Catedra de Stiinte Alimentare

Sef de catedra 2006-2014 | Universiversity of Kaposvar, Faculty of Animal Science, Hungary

Profesor universitar 2003- University of Debrecen, Hungary, Facultatea de Stiinte Alimentare,
prezent Institutul de Tehnologie Alimentara, director

Director 1998-2014 Institute of Chemistry, Universiversity of Kaposvar, Faculty of

Animal Science, Hungary
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Prodecan

Profesor universitar
Conferentiar
universitar
Colaborator stiintific

1997- 2000,
2011-2014
1996-2014
1992- 1996
1980- 1992

Universiversity of Kaposvar, Faculty of Animal Science, Hungary

Alte functii detinute (nedidactice)

Functia Perioada Institutia
Sef laborator 1978- 1992 | Food Chemistry Laboratory, Kaposvar, Hungary
Colaborator stiintific | 1974-1992 | Food Chemistry Laboratory, Kaposvar, Hungary

Limbi straine cunoscute

Limba Nivelul
Limba engleza mediu
Limba rusa mediu
Limba germana Incepator
Limba latina Incepator
Limba suedeza Incepator
Activitatea didactica (cursuri, seminarii, lucrari practice conduse)
Perioada
Disciplina Curs Lucriri Proiecte
practice
Biochimie 1985- 2014 - -
Chimia alimentelor si a furajelor 1985- 2014 - -
Bazele Chlml?e si biologice 1n etapele obtinerii 1985- 2014 i i
produselor alimentare
Detejrmmarea calitatii proteinelor alimentare si 1985- 2014 i i
furajere
Analitica alimentelor si a furajelor 1985- 2014 - -
Rolul produselor lactate in alimentatia umana 1985- 2014 - -
Chimie analitica instrumentala 1985- 2013 - -
Tehnologia produselor lactate 2005- 2021 -
Chimie alimentara 2002- 2021 - -
Analitica alimentara 2005-2012 - -
Bazele cercetarii stiintifice 2005- 2009 - -
Alimente functionale 2014-prezent - -
Controlul falsificarii produselor alimentare 2012-prezent - -
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Domeniul de cercetare

Chimie analitica, Chimie alimentara, Biochimie, Stiinte alimentare (aminoacizi-D, produse pro- si

prebiotice)

Activitate de cercetare, granturi

Nr. crt. | Titlul temei Beneficiar Anul

1. Elelmiszer- és takarmanyanalitikai mddszerek fejlesztése: | Pannon Agrartudomanyi Egyetem | 1998
az 6sszes aminosav és a D-aminosavak meghatarozasa (Universitatea de Stiinte
nagy asvanyianyag tartalmi és bioldgiai eredetii Agronomice Pannon)
mintakban. (Dezvoltarea unor metode analitice pentru
determinarea continutului total de aminoacizi si de
aminoacizi-D din probe de origina biologica avand
continut ridicat de minerale.)

2. Elelmiszer- és takarmanyanalitikai modszerek fejlesztése. | Felséoktatasi Kutatasfejlesztési 1998
(Dezvoltarea unor metode de analiza alimentari si a Palyazat (Institutul Programelor
furajelor.) de Cercetare)

3. Uj mddszer a baktériumok éltal szintetizalt fehérje Pannon Agrartudomanyi Egyetem | 1998-
mennyiségének meghatarozaséara a D-aszparaginsav €s a (Universitatea de Stiinte 2000
Dglutaminsav alapjan. (O metodd noua pentru Agronomice Pannon)
determinarea cantitatii proteinelor bacteriene pe baza
continutului de acizi D- -aspargic si D-acid-glutamic.)

4. Gyors modszer a diamino-pimenlinsav meghatarozasara Pannon Agrartudomanyi Egyetem | 1999
ioncserés oszlopkromatograffal. (O metoda rapida pentru | (Universitatea de Stiinte
determinarea acidului diamino-pimelic prin cromatografie | Agronomice Pannon
cu schimb ionic.)

5. A metionin enantiomerek szétvalasztasa és meghatarozasa | Kaposvari Egyetem 2000
nagyhatékonysagu folyadékkromatogréaffal (Universitatea Kaposvar)
perhangyasavas oxidacio utan.(Separarea si determinarea
enantiomerilor metioninei cu HPLC dupa oxidare cu acid
performic.)

6. A bakterialis eredetii fehérje mennyiségének Kaposvari Egyetem 2000
meghatarozasa a D-aminosav tartalom alapjan. (Universitatea Kaposvar)

(Determinarea continutului de proteine bacteriene pe baza
continutului de D-amino acizi.)

7. A baktériumok altal szintetizalt fehérjék mennyiségének Orszagos Tudomanyos Kutatasi | 2000-
meghatarozasa gazdasagi allataink emésztérendszerébol. Alapprogramok Iroda (Institul 2003
(Determinarea cantitdtii proteinelor bacteriene in sistemul | National al
digestiv al animalelor domestice.) Programelor de Cercetare

Ungare)
8. A cisztein és metionin enantiomerek szétvalasztasa és Kaposvari Egyetem 2001

meghatarozésa a fehérjealkoto tobbi enantiomerrel egyiitt
nagyhatékonysagu folyadékkromatogréffal,
perhangyasavas oxidacio utan. (Determinarea si separarea
cisteinei si a metioninei cu HPLC dupa oxidare cu acid
performic.)

(Universitatea Kaposvar)
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(Cercetari Agrare cu orientare
economica)

9. Mddszertani vizsgalatok a kolosztrum és a tej 6sszetételét | Orszagos Tudomanyos Kutatési | 2001-
befolyasolo tényezok feltarasara tejeld és hlismarhaban, Alapprogramok Iroda (Institul 2004
valamint sertésben.(Dezvoltarea metodologiei pentru National al
determinarea factorilor de influentd asupra compozitiei Programelor de Cercetare
colostrului si a laptelui de bovine §i porcine.) Ungare)

10. A merkapto-metan-szulfonsav, mint fehérjehidrolizalé Kaposvari Egyetem 2002
agens és mint szarmazékképz0 reagens az aminosavak (Universitatea Kaposvar)

HPLC-s meghatarozésa soran. (Acidul mercapto-metan-
sulfonic, ca agent de hidroliza si agent de derivatizare la
analiza proteinelor cu HPLC.)

11. Gyors nitrogénmeghatarozé berendezés (KJELTECH) Mezégazdasagi Minisztérium. 2002
beszerzése. (Achizitionarea unui aparat Kjeldahl automat.) | Agrarkutatast fejleszto és segitd

korszertit K+F eszk6zok
beszerzésének tAmogatasara.
(Ministerul Agriculturii Ungare)

12. Bioaktiv anyagok keletkezése a tehén-, a kecske- és a Hungarian-Greek 2002-
juhtej probiotikus mikroorganizmusokkal valo Intergovernmental Cooperation 2003
fermentélasa soran. Program
(Formarea substantelor bioactive 1n procesele fermentative
microbiene probiotice a laptelui.)

13. Determinarea continutului de acid linoleic conjugat al Institutul Programelor de 2002-

* laptelui si a produselor lactate. Cercetare al Univ. Sapientia 2003

14. A triptofan enantiomerek meghatarozasa és szétvalasztasa | Kaposvari Egyetem 2003
(Determinarea si separarea enentiomerilor de triptofan.) (Universitatea Kaposvar)

15. Atomabszorpcios spektrofotométer beszerzése. Mezbgazdasagi Minisztérium. 2003
(Achizitionarea spectrofotometrului cu absorbtie atomica.) | Agrarkutatast fejleszto és segitd

korszertit K+F eszk6zok
beszerzésenek tamogatéasara
(Ministerul Agriculturii Ungare)

16. Grafitkalyhas atomabszorpcios spektrofotométer Mezb6gazdasagi Minisztérium. 2004
beszerzése. (Achizitionarea spectrofotometrului cu Agrarkutatast fejleszto és segitd
absorbtie atomica cu cuva de grafit.) korszerii K+F eszkozok

beszerzésenek tamogatéasara
(Ministerul Agriculturii Ungare)

17. A hatranyos adottsagu térségek helyzetének javitasa a Foldmiivelési és 2004
kecsketej dsszetételének pontos megéallapitasara alapozott | Varosfejlesztési Minisztérium
hungarikumok fejlesztésével.(Imbunititirea situatiei (Ministerul de Agricultura si
regiunilor defavorizate prin dezvoltarea produselor Dezvoltare Ruralda Ungara.)
specifice unguresti.)

18. Minéségi vadhus el6allitasa. Gazdasagorientalt Agraragazati 2004-
(Productia de carne de vanat de calitate superioara.) Kutatasok 2007
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19. Aminosav analizator beszerzése Mez6gazdasagi Minisztérium. 2005
(Achizitionarea analizatorului de aminoacizi.) Agrarkutatast fejlesztd és segitd
korszeriit K+F eszkozok
beszerzésének tamogatésara
(Ministerul Agriculturii Ungare)

20. A perinatalis mortalitas koroktani és immunoldgiai Gazdasagorientalt Agraragazati 2005-
vizsgélata illetve prevencidja Holstein Friz Kutatasok 2008
allomanyokban. (Analiza clinica, imonologici si preventia | (Cercetari Agrare cu orientare
mortalitatii perinatale in cazul septelurilor Holstein Friz.) | economicd)

21. Transzzsirsav mentes, kenhetd élelmiszerek kifejlesztése | Gazdasagorientalt Agraragazati 2006
és humanélettani hatésa és klinikai vizsgalata. Kutatasok
(Dezvoltarea, efectele fiziologice si analiza clinica a (Cercetari Agrare cu orientare
alimentelor tartinabile, fara continut de acizi grasi trans. economica)
22. Determinarea cantitatii de D-aminoacizi a laptelui si a Institutul Programelor de 2004-
produselor lactate. Cercetare al Univ. Sapientia 2007
23. Managementul deficitului de seleniu din Romania. CEEX/TOPAS 2007-
2010
24, Variatia compozitiei laptelui matern in functie de nutritie | Institutul Programelor de 2007-
avand in vedere continutul de acid linoleic conjugat, trans | Cercetare al Univ. Sapientia 2009
acizi grasi, macro si microelemente, colesterina,
carbamida.
25. Evaluarea nutritionala a germenilor vegetal Institutul Programelor de 2008-
Cercetare al Univ. Sapientia 2009
26. Continutul de seleniu a alimentelor provenite din Secuieme Institutul Programelor de 2009-
Cercetare al Univ. Sapientia 2011
217. Obtinerea unui produs functional prin adaos de trilinoleat | Institutul Programelor de 2012-
conjugat produs prin semisinteza Cercetare al Univ. Sapientia 2014

Membru in organizatii stiintifice si profesionale

Asociatia Maghiara de Chimie 1974- prezent

Comisia de Zootehnie si Tehnici de Furajare, Academia Maghiara de Stiinte | 1996- prezent

Comisia de Stiinte Alimentara si Chimie Analitica, Academia Maghiara de 1985-prezent
Stiinte

Asociatia Maghiara de Biochimie 1980-prezent

Comisia de Arheometrie, Academia Ungara de Stiinte 1985- prezent

COST (European Cooperation in the field of Scientific and Technical

Research, Committee of Food and Agriculture) 1995- prezent

Consiliul Doctoral al Academiei Maghiare de Stiinte 2007-prezent

Membru in colective de redactie (de specialitate)

Acta Universitatis Sapientiae, . Colegiu de redactie
Alimentaria
International Diary Journal Colegiu de redactie
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Acta Ocologica Colegiu de redactie
Food and Environment Safety, Colegiu de redactie
Suceava

Referent stiintific

Citari Google Scholar:
3758
Mentorat studenti

Popularizare a stiintei
1. Henics Z. — Csap06 J. — Lassu |.-né: A takarmanyvizsgalatok néhany kérdése. Szaktanacsok. 1981. 4. 14-18.

2. Henics Z. — Csap6 J. — Lassu I.-né: A takarmanyvizsgalatok eredményei az 1981 évben. Szaktanacsok. 1982. 3-4.
21-24.

3. Henics Z. — Tamas K. — Csap6 J.: A takarmanyok élesztGsitésének lehetGségei a sertéshizlalasban. Szaktan&csok.
1982. 2. 47-49.

4. Csapd J. — Csapd J.-né — Szentpéteri J.: A tej fehérjetartalma és annak mindsége. Magyar Mezdgazdasdg. 1985.
17. 15.

5. Csapd J. — Sarudi 1.: Toll-fehérje a takarmanyokban. Magyar Mezégazdasdag. 1985. 15. 13.

6. Ballay A. — Csap6 J.: Az angéranyll tejének Osszetétele, valtozasa a laktacié folyaman. Kistenyészték Lapja.
1986. 2. 16-17.

7. Ballay A. — Csap6 J. — Meleg I.: A galamb begy-tej dsszetétele. Magyar Mezdgazdasdg. 1986. 34. 15.

8. Csap6 J.. Takarmanyvizsgalatok a PANNON Agrartudomanyi Egyetem Kaposvari Allattenyésztési Karanak
Kdzponti Laboratériumaban. Kozérdekii Kalenddrium. Tab, 1992-1993. 141-148.

9. Csapo J.: Kiilonboz6 fajtaju szarvasmarhak tejosszetétele. Kistermelok Lapja. 1992. 2. 8-9.

10. Csapo6 J. — Keszthelyi T.: A juhtej dsszetétele és taplaléértéke. Kistermeldk Lapja. 1992. 4. 18-19.
11. Csap6 J.: A tej fehérjetartalmat befolyasold tényezok. Kistermeldk Lapja. 1992. 1. 6-7.

12. Csap0 J.: A kecsketej Osszetétele. Kistermeldk Lapja. 1992. 3. 16.

13. Csapo J.: A kérddzok tejének dsszehasonlitasa. Kistermeldk Lapja. 1992. 5. 10-11.

14. Csap6 J. — Csaponé Kiss Zs.: Kormeghatarozas az aminosavak racemizacioja alapjan. Elet és Tudomany. 1992.
40. 1251-1253.

15. Csap0 J.: Kormeghatarozas az aminosavak racemizacidja alapjan. Somogyi Kurir. 1992. 1. 7-9.

16. Csap6 J.: Jelentés a Kaposvar Megyei Jogi Varos Onkormanyzatahoz benyujtott palyazatokrol és a kapott
tdmogatasokrol. Somogyi Kurir. 1992. 3. 3-4.
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Csap6 J.: Kaposvar Megyei Jogii Varos Onkorméanyzata és Somogy Megye Kozgyiilése Palyazata. Somogyi
Kurir. 1992. 4-5. 31.

Csap0 J.: Somogy megye tudomanyos élete napjainkban. Somogyi Kurir. 1992. 6. 13-15.

Csap6 J.: A PATE Allattenyésztési Kar (Kaposvar) Kémiai Osztalyanak kémiai-analitikai modszerei régészeti
vizsgalatok elésegitésére. Iparrégészeti és Archeometriai Tajékoztato. 1991. 11. 3-4.

Csap6 J. — Stefler J. — Csaponé Kiss Zs. — Makray S.: A kanca tejének Osszetétele. I. A kolosztrum és a tej
zsirtartalma és zsirsavosszetétele. Kistermeldk Lapja. 1993. 8. 7.

Csap6 J. — Csordas E. — Gombos S.: Uj modszer a bakterialis eredetii fehérje mennyiségének meghatarozisara
kér6dzoknél. Természet Vilaga. 1994.

Csap6 J.: Somogy tudomanyos élete. Somogy Megyei Onkormanyzat Evkényve, 1990-1994. 1994. 29-30.

Horn P. — Hollé I. — Csap6 J.: Bemutatkozik a PANNON Agrartudomanyi Egyetem Allattenyésztési Kara.
Somogyi Kultdra. 1995. 6. 1. 4-10.

Csap6 J.: A Tudomanyos Alapitvany szerepe és jelentésége Somogy megye és Kaposvar tudomanyos életében.
Somogyi Kultdra. 1995. 6. 1. 26-30.

Csap6 J.: Beszamol6 az Uj Delhiben tartott 3. Régészeti Vilagkonferenciardl. Somogyi Kultara. 1995. 6. 1. 51-53.

Csap6 J.: Beszamolé az 1994-95-ben végzett archeoldgiai kutatdsokrol. Iparrégészeti és Archeometriai
Tajékoztatd. 1996. 14. 2-3.

Csap6é J.: Ujabb eredmények a fosszilis csontok koréanak becslése terilletén. Korbecslés az aminosavak
racemizacidja alapjan. Iparrégészeti és Archeometriai Tajékoztaté. 1996. 14. 5-8.

Csapo J.: Gyapjuszényegek koranak meghatarozasa a cisztin, a ciszteinsav, a metionin és a tirozin tartalom
alapjan. Iparrégészeti és Archeometriai Tajékoztatd. 1996. 14. 8-10.

Csap6 J.: Archaeological Science Conference. Liverpool, 1995. Iparrégészeti és Archeometriai Tajékoztato.
1996. 14. 21.

Csap6 J. — Csaponé Kiss Zs.: Tej és tejtermékek szerepe az emberi taplalkozéasban. |. Atok-e a tej vagy aldéas?
Somogyi Kultara. 1996. 6. 3. 107-109.

Csap6 J. — Csapéné Kiss Zs.: Tej és tejtermékek szerepe az emberi taplalkozasban. Il. A tejzsir taplalkozasi
értéke. Somogyi Kultara. 1996. 6. 3. 109-116.

Csap6 J. — Csaponé Kiss Zs.: Tej és tejtermékek szerepe az emberi taplalkozésban. Il1l. Karos-e a tej és
tejtermékek koleszterin tartalma az ember egészségére? Somogyi Kultira. 1996. 6. 4. 86-92.

Csap0 J. — Csaplné Kiss Zs.: Tej és tejtermékek szerepe az emberi taplalkozasban. 1V. A tej fehérjetartalma és a
fehérje aminosav 0sszetétele. Somogyi Kultara. 1996. 6. 4. 92-97.

Csapd J. — Csapdné Kiss Zs.: Tej és tejtermékek szerepe az emberi taplalkozashan. V. A tejfehérje taplald értéke,
étrendi szerepe, tejfehérje intolerancia és allergia. Somogyi Kultdra. 1996. 6. 5.

Csap06 J. — Csaponé Kiss Zs.: Tej és tejtermékek szerepe az emberi tplalkozashan. V1. A tej szénhidréat tartalma; a
lakt6zemésztés zavarai. Somogyi Kultira. 1996. 6. 6.
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Csap6 J. — Csaponé Kiss Zs.. A kanca tejének dsszetétele. 1. A kolosztrum és a tej fehérjetartalma,
aminosavdsszetétele és bioldgiai értéke. Lovasnemzet. 1998. §sz. 23-25.

Csap6d J. — Csaponé Kiss Zs.. A kanca tejének osszetétele. Il. A kolosztrum és a tej zsirtartalma,
zsirsavosszetétele, makro- és mikroelem, valamint vitamintartalma. Lovasnemzet. 1998. tél. 44-45.

Csap0 J. — Csapdné Kiss Zs.: A kanca tejének Osszetétele. I11. A kancatej felhasznalasi lehetéségei csecsemdk és
kisgyermekek taplalasaban. Lovasnemzet. 1999. 1. 28-29.

Csap6 J.: A kumiszkészitésrol. Lovasnemzet. 2000. 7. 55.
Csap0 J.: A tudomanyért Somogyban. (A Tudo6sklub elmult 15 éve). Somogyi Honismeret. 2001. 1. 107-111.

Stefler J. — Csapdné Kiss Zs. — Csap6 J.: A kancatej felhasznalasanak lehet6ségei a human taplalkozasban. 1. Zsir-
, Zsirsav-, szénhidréat-, valamint makro- és mikroelem-tartalom. Lovasnemzet. 2002. 5. 46-47.

Csap6 J. — Stefler J. — Csapdné Kiss Zs.: A kancatej felhasznalasanak lehet6ségei a human taplalkozasban. II.
Fehérje, aminosav-0sszetétel, biologia érték. Lovasnemzet. 2002. 6. 41-43.

Csap6 J. — Stefler J. — Csaponé Kiss Zs.: A kancatej felhasznalasanak lehetdségei a human taplalkozasban. III.
Specialis felhasznalasi lehetdségek. Lovasnemzet. 2002. 8-9. 40-42.

Csapd J.: Kiralis molekulak: az élet keletkezésétdl az élelmiszerekig. Konyvismertetés. Biokémia. 2005. 29. 1. 22.
Csap0 J.: Progress in biological chirality. Book review. Acta Agraria Kaposvariensis. 2004. 8. 3. 227-228.

Csap6 J.: Elelmiszerek D-aminosav-tartalma. A Természet Vilaga. 2011/11. killénszam. 84-88.

Csapo6 J.: Tudtad... Az dsvanyvizekr6l. Kaposvar és kdrzete Szuperinf6. 2013. 17. 25. 2.

Csapo6 J.: Tudtad... A vitamin taladagolasrol. Kaposvar és korzete Szuperinf6. 2013. 17. 26. 2.

Csapo6 J.: Tudtad... A vitamin fogyasztasrol. Kaposvar és kirzete Szuperinfé. 2013. 17. 27. 2.

Csapd J.: Tudtad... Az élelmiszerek koleszterin-tartalmarol. Kaposvar és korzete Szuperinfé. 2013. 17. 28. 4.

Csap0 J.: Tudtad... Az éshonos allatfajok husanak, zsirjanak tapértékérdl. Kaposvar és kdrzete Szuperinfd. 2013.
17.29. 2.

Csapo6 J.: Tudtad... A zsir koleszterin tartalmarol. Kaposvar és kdrzete Szuperinfé. 2013. 17. 30. 3.
Csapo J.: Tudtad... Az oxigénnel désitott vizr6l. Kaposvar és korzete Szuperinfé. 2013. 17. 31. 4.

Csapo J.: Tudtad... Az asvanyvizekr6l, a veliik kapcsolatos tudomanytalan nézetekrél. Kaposvar és korzete
Szuperinfé. 2013. 17. 32. 4.

Csap06 J.: Biztam benne, hogy valami kutatémunkat csak végeztek. A jov6 Ossejtjér6l: Somogyi Hirlap. 2013. 08.
14. 4.

Csap6 J.: Tudtad... A szdjafehérje biologiai értékérdl. Kaposvar és korzete Szuperinfo. 2013. 17. 33. 2.

Csapo6 J.: Tudtad... A stucchus osszetételérdl. Kaposvar és korzete Szuperinfo. 2013. 17. 35. 4.
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Csapd J.: Tudtad... Az élelmiszerek koleszterin tartalmar6l. Kaposvar és korzete Szuperinf6. 2013. 17. 336. 3.
Csapd J.: Tudtad... Fehérjékrol, esszencialis aminosavakrol. Kaposvar és krzete Szuperinf6. 2013. 17. 37. 4.
Csapd J.: Tudtad... Az E-szamokrol. Kaposvar és korzete Szuperinfé. 2013. 17. 38. 4.

Csapd J.: Tudtad... Még egyszer az E-szamokrdl. Kaposvar és korzete Szuperinfo. 2013. 17. 39. 4.
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University Press, 2016. 1-217 (elektronikus)
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fehérjetartalméanak vizsgalata kiilonb6z6 modszerekkel. 60. Magyar Spektrokémiai Vandorgytilés (60.
MSV) és XIIl. Kérnyezetvédelmi Analitikai és Technolégiai Konferencia. Debrecen, 2017. 08. 23-25. P1.
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192.Csap6 J.: Borok azonositisanak lehetGsége a szabadaminosav-tartalom alapjan. Boregyetemek és
Borrégiok Nemzetkézi Talalkozéja. Szekszard. 2017. 09. 14

193.Csap0 J.: A borhamisitas multja Magyarorszagon. Boregyetemek és Borrégiok Nemzetkozi Talalkozoéja.
Szekszérd. 2017. 09. 14.

194.Csap6 J.: A tej és tejtermékek valamint a sajtok hamisitasa, és a hamisitas kimutatasara alkalmas
modszerek. V. Magyar Sajtmustra. Nagyegyhaza, Hangistalld. 2017. 09. 29.

195.Csap6 J. — Albert Cs. — Tamas M.: Wine adulteration and the analytical methods capable for detection
wine adulteration. (Borhamisitas és a hamisitads kimutatdsara alkalmas analitikai modszerek). 23th
International Conference of Chemistry. (XIIl. Nemzetkdzi Vegyészkonferencia). Deva (Déva), 2017.
Oktober 25-27. 18.

196.Kovacs B. — Albert Cs. — Csapd J.: Production of prebiotics with the help of the reaction between
maltodextrin, mono- and disaccharides and di- and tricarboxylic acids. Prebiotikumok el6allitasa a
maltodextrin, a mono- és diszacharidok, valamint a di- és trikarbonsavak kozti reakcid segitségével. 23th
International Conference of Chemistry. (XIIl. Nemzetkézi Vegyészkonferencia). Deva (Déva), 2017.
Oktdber 25-27. 77.

197.Mihok E. — Csap6 J.: Production of resistant starch by different physical methods. A rezisztens keményit
eléallitasa kiilonbozé fizikai modszerekkel. 23th International Conference of Chemistry. (XIII.
Nemzetkdzi Vegyészkonferencia). Deva (Déva), 2017. Oktéber 25-27. 109.

198.Tamas M. — Csap0 J.: Factors influencing the total selenium content of wheat (Triticum aestivum L.) seed
samples.
(A blza (Triticum aestivum L.) mag mintak 0sszesszelén-tartalmat befolyasold tényez6k). 23th
International Conference of Chemistry. (XI11. Nemzetkdzi Vegyészkonferencia). Deva (Déva), 2017.
Oktdber 25-27. 123.

199.Taméas M. — Gombos S. — Csapd J.: Detection and analysis of the adulteration of marketed honey. (A
kereskedelemben talalhatd mézek hamisitasa és annak kimutatisa. 23th International Conference of
Chemistry. (X11l. Nemzetkozi Vegyészkonferencia). Deva (Déva), 2017. Oktober 25-27. 124.

200.Csapd J.: Csokkentett szénhidrattartalml termékek szerepe a taplalkozésban. Updatel kenyér, Updatel
piramis, egyéb Updatel termékek. MACOSZ — UPDATE Orszagos Diabétesz Vilagnap. Debrecen, 2017.
november 4.

201.Csap6 J.: Tej és tejtermékek kutatdsaval kapcsolatos Uj tudomanyos eredmények a Sapientia EMTE
Csikszeredai Karanak Elelmiszer-tudomanyi Tanszékén 2002-2017 kozott. Emberkdzpontl tudomany a
székelyfoldi agrariumban. Az MTA Kolozsvari Akadémiai Bizottsag Tudomanyos Ulése. Csikszereda,
2017. november 10.

E. Editare, coordonare de volume

1. Csap6, J.: Acta Agraria Kaposvariensis, Kaposvar, 1998. 119 p.

2. Csap6, J., Vadaszné, V., A., Németh, J.: A Pannon Agrartudomanyi Egyetem Allattenyésztési Kar
oktatéinak és kutatdinak publikacids jegyzéke 1998, (Publication list of lecturers and researchers of
Faculty of Animal Breeding of the Pannon Agricultural University), PATE Allattenyésztési Kar,
Kaposvar, 1999, 81 p.

3. Csapo, J., Németh, J.: Uj tudomanyos eredmények, Pannon Agrartudomanyi Egyetem, Allattenyésztési
Kar Kaposvar, 1985-1995, (Recent scientific findings, Pannon Agricultural University, Faculty of
Animal Science Kaposvar, 1985-1995), Kaposvar, 1999, 248. p.

4, Csap06, J., Kovach, A.: Acta Agraria Kaposvariensis. Kaposvar, 3, 1, 1999, 83 p.

Csap0, J., Kovéch, A.: Acta Agraria Kaposvariensis. Kaposvar, 3, 3,1999, 117 p.

6. Csap0, J., Stanics J.: A Pannon Agrartudomanyi Egyetem Allattenyésztési Kar oktatoinak és kutatoinak
publikacids jegyzéke 1999, (Publication list of lecturers and researchers of Faculty of Animal Breeding of
the Pannon Agricultural University 1999), Kaposvari Egyetem, Allattudoményi Kar, Kaposvar, 2000, 84

p.

o

44



Csap0, J.

11.

14.
15.

16.

17.
18.
19.

20.

21.
22.
23.
24,

25.
26.
217.
28.

29.

30.
3L
32.
33.

34.
35.
36.

37.

38.
39.

Csap0, J., Kovéch, A.: Acta Agraria Kaposvariensis, Kaposvar, 4, 1, 2000, 110 p. 8. Csapd, J., Kovach,
A.: Acta Agraria Kaposvariensis, Kaposvar, 4, 2, 2000, 115 p.

Csapo, J., Kovéch, A.: Acta Agraria Kaposvariensis, Kaposvar, 4, 3, 2000, 117 p.

Csap0, J., Stanics, J.: A Kaposvari Egyetem Allattudomanyi Kar oktatdinak és kutatdinak publikacios
jegyzéke 2000, (Publication list of lecturers and researchers of Faculty of Animal Science, University of
Kaposvar 2000), Kaposvari Egyetem, Allattudomanyi Kar, Kaposvar, 2001, 116 p.

Csap0, J., Kovéch, A.: Acta Agraria Kaposvariensis, 5, 1, 2001, 54 p. 12.  Csap0, J., Kovach, A.: Acta
Agraria Kaposvariensis, 5, 2, 2001, 89 p. 13. Csapo0, J., Kovach, A.: Acta Agraria Kaposvariensis, 5,
3, 2001, 93 p.

Csap0, J., Kovéach, A.: Acta Agraria Kaposvariensis, 5, 4, 2001, 77 p.

Csap6, J.: A Kaposvari Egyetem oktatdinak és kutatoinak publikacios jegyzéke, 1999-2000, (Publication
list of lecturers and researchers of University of Kaposvar 1999-2000), 2001, 272 p.

Csap0, J., Stanics, J.: A Kaposvari Egyetem Allattudomanyi Kar oktatéinak és kutatéinak publikéacios
jegyzéke 2001, (Publication list of lecturers and researchers of Faculty of Animal Science, University of
Kaposvéar 2001), 2002, 94 p.

Csap0, J., Kovac, A.: Acta Agraria Kaposvariensis, 6, 1, 2002, 63 p.

Csap06, J., Kovéch, A.: Acta Agraria Kaposvariensis, 6, 3, 2002, 200 p.

Csap6, J.: A Kaposvari Egyetem oktatdinak és kutatdinak publikacios jegyzéke 2001-2002, (Publication
list of lecturers and researchers of the University of Kaposvar 2001-2002), 2003, 273 p.

Csapo, J., Stanics, J.: A Kaposvari Egyetem Allattudomanyi Kar oktatdinak és kutatdinak publikacios
jegyzéke, 2002, (Publication list of lecturers and researchers of Faculty of Animal Science, University of
Kaposvéar 2002), 2003, 111 p.

Csapd, J., Kovach, A.: Acta Agraria Kaposvariensis, 7, 1, 2003, 83 p.

Csap06, J., Kovéach, A.: Acta Agraria Kaposvariensis, 7, 2, 2003, 69 p.

Csap0, J., Kovéach, A.: Acta Agraria Kaposvariensis, 7, 3, 2003, 139 p.

Csapo, J., Stanics, J.: A Kaposvari Egyetem Allattudomanyi Kar oktatdinak és kutatdinak publikacios
jegyzeke 2003, (Publication list of lecturers and researchers of Faculty of Animal Science, University of
Kaposvar 2003), 2004, 111 p.

Csap06, J., Kovéach, A.: Acta Agraria Kaposvariensis, 8, 1, 2004, 81 p.

Csapd, J., Kovach, A.: Acta Agraria Kaposvariensis, 8, 2, 2004, 83 p.

Csapd, J., Kovach, A.: Acta Agraria Kaposvariensis, 8, 2, 2004, 100 p.

Csap6, J., Stanics, J.: A Kaposvari Egyetem Allattudomanyi Kar oktatdinak és kutatéinak publikécios
jegyzéke 2004, (Publication list of lecturers and researchers of Faculty of Animal Science, University of
Kaposvar 2004), 2005, 146 p.

Csap6, J.: A Kaposvéri Egyetem oktatdinak és kutatéinak publikéciés jegyzéke, 2003-2004, (Publication
list of lecturers and researchers of the University of Kaposvar 2003-2004), 2005, 317 p.

Csap06, J., Kovéach, A.: Acta Agraria Kaposvariensis, 9, 1, 2005, 222 p.

Csapd, J., Kovach, A.: Acta Agraria Kaposvariensis, 9, 2, 2005, 81 p.

Csapd, J., Kovach, A.: Acta Agraria Kaposvariensis, 9, 3, 2005, 112 p.

Csap0, J., Stanics, J.: A Kaposvari Egyetem Allattudoméanyi Kar Es Gazdasagtudomanyi Kar oktatinak
és kutatoinak publikaciés jegyzéke 2005, (Publication list of lecturers and researchers of Faculty of
Animal Science and Faculty of Economics, University of Kaposvar 2005), 2006, 173 p.

Csap0, J., Stanics, J.: Acta Agraria Kaposvariensis, 10, 1, 2006, 110 p.

Csap0, J., Stanics, J.: Acta Agraria Kaposvariensis, 11, 1, 2007, 71 p.

Csap6, J.: A Kaposvéri Egyetem oktatdinak és kutatdinak publikaciés jegyzéke, 2005-2006, (Publication
list of lecturers and researchers of the University of Kaposvar 2005-2006), 2007, 352 p.

Csap0, J., Stanics, J.: A Kaposvari Egyetem Allattudomanyi Kar Es Gazdasagtudomanyi Kar oktatdinak
és kutatdinak publikécids jegyzéke 2006, (Publication list of lecturers and researchers of Faculty of
Animal Science and Faculty of Economics, University of Kaposvar 2006), 2007, 166 p.

Csap0, J., Stanics, J.: Acta Agraria Kaposvariensis, 11, 2, 2007, 100 p.

Csap0, J., Stanics, J.: Acta Agraria Kaposvariensis, 11, 3, 2007, 97 p.
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42,
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44,
45.

46.
47.
48.
49.

50.

51.

52.
53.
54.
55.
56.
57.

58.

59.

60.
61.
62.

64.
65.
66.
67.
68.

Csap6, J., Stanics J.: Acta Agraria Kaposvariensis, 12, 1, 2008, 120 p.

Csap0, J., Szép S.A.: A SAPIENTIA EMTE Csikszeredai Miiszaki Intézet oktatdinak publikacios listdja
2002-2007, (Publication list of lecturers of of Technical Institute in Csikszereda, University of
SAPIENTIA Hungarian University of Science in Transylvania 2002-2007), 2008, 110 p.

Csap6 J.: A Kaposvari Egyetem oktatdinak és kutatoinak publikacios jegyzéke. 2007, (Publication list of
lecturers and researchers of the University of Kaposvar 2007), 2008, 223 p.

Csap6, J., Stanics J.: Acta Agraria Kaposvariensis, 12, 3, 2008, 90 p.

Csap6, J.: Acta Universitatis Sapientiae. Alimentaria, 1, 1, 2008, 118 p.

Csap6, J.: A Kaposvari Egyetem oktatoinak és kutatdinak publikacios jegyzéke 2008, (Publication list of
lecturers and researchers of the University of Kaposvar 2008), 2009, 229 p.

Csap6, J.: Acta Universitatis Sapientiae. Alimentaria, 2, 1, 2009, 148 p.

Csap6, J.: Acta Universitatis Sapientiae. Alimentaria, 2, 2, 2009, 130 p.

Csap6, J., Stanics J.: Acta Agraria Kaposvariensis, 14, 1, 2010, 1-99 p.

Csap0, J., Szép S.A.: A SAPIENTIA EMTE Csikszeredai Miiszaki Intézet oktatdinak publikacios listdja
2008-2009, (Publication list of lecturers of of Technical Institute in Csikszereda, University of
SAPIENTIA Hungarian University of Science in Transylvania 2008-2009), 2010, 1-54 p.

Csap6 J.: A Kaposvéri Egyetem oktatdinak és kutatdinak publikécios jegyzéke. 2009, (Publication list of
lecturers and researchers of the University of Kaposvar 2009), 2010, 1-212 p.

Csap6 J., Stanics J.: Proceedings of the 14" International Symposium Animal Science Days.Possibilities
and deliminations of extensive animal husbandry. Acta Agraria Kaposvariensis. 14.2.2010. 1-329 p.
Csap6, J., Stanics J.: Acta Agraria Kaposvariensis, 14, 3, 2010, 1-142 p.

Csap6, J.: Acta Universitatis Sapientiae. Alimentaria, 3, 2010, 1-140 p.

Csapo, J., Stanics, J.: Acta Agraria Kaposvariensis, 15, 1, 2011, 1-90 p.

Csap6, J., Stanics, J.: Acta Agraria Kaposvariensis, 15, 2, 2011, 1-78 p.

Csap6, J., Stanics, J.: Acta Agraria Kaposvariensis, 15, 3, 2011, 1-204 p.

Csapo, J., Stanics, J.: A Kaposvari Egyetem oktatdinak és kutatdinak publikacios jegyzéke. 2010,
(Publication list of lecturers and researchers of the University of Kaposvar 2010), 2011, 1-243 p.

Csap0, J., Stanics, J.: Uj tudoményos eredmények. Kaposvari Egyetem, Allattudomanyi Kar 1996-2010,
(Recent scientific findings, Kaposvar University, Faculty of Animal Science, 1996-2010), 2011, 1-306 p.
Csap6, J., Stanics, J.: Uj tudomanyos eredmények. Kaposvari Egyetem, Gazdasagtudomanyi Kar,
Miivészeti Kar, Pedagdgiai Kar 1996-2010, (Recent scientific findings. Kaposvar University, Faculty of
Economic Science, Faculty of Arts, Faculty of Pedagogy, 1996-2010), 2011, 307-515 p.

Csapo, J., Stanics, J.: Acta Agraria Kaposvariensis, 16, 1, 2012, 1-67 p. (Online).

Csapo, J., Stanics, J.: Acta Agraria Kaposvariensis, 16, 2, 2012, 1-79 p. (Online).

Csap6, J.: Acta Universitatis Sapientiae. Alimentaria, 2011, 4. 97 p 63. Csapb, J.: Acta
Universitatis Sapientiae. Alimentaria, 2012, 5, 72 p

Csapd, J.: Acta Universitatis Sapientiae. Alimentaria, 2013, 6, 60 p

Csapd, J.: Acta Universitatis Sapientiae. Alimentaria, 2014, 7, 119 p

Csapd, J.: Acta Universitatis Sapientiae. Alimentaria, 2015, 1.... p

Csap0 J. (szerk): Acta Universitatis Sapientiae, Alimentaria, Csikszereda, 2016. 9. 1-101.

Csap0 J. (szerk): Acta Universitatis Sapientiae, Alimentaria, Csikszereda, 2017. 10. 1-166.

G. Contracte de cercetare (mentionati calitatea de director sau membru)
* Director de grant /Responsabil de temé

Nr.

crt.

Titlul temei Beneficiar Anul
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1. Elelmiszer- és takarmanyanalitikai modszerek fejlesztése: | Pannon Agrartudomanyi 1998
az 6sszes aminosav és a D-aminosavak meghatarozésa Egyetem
nagy asvanyianyag tartalmu és biologiai eredetii (Universitatea de Stiinte
mintakban. (Dezvoltarea unor metode analitice pentru Agronomice Pannon)
determinarea continutului total de aminoacizi si de
aminoacizi-D din probe de origina biologica avand
continut ridicat de minerale.)

2. Elelmiszer- és takarmanyanalitikai modszerek fejlesztése. | FelsGoktatasi 1998
(Dezvoltarea unor metode de analiza alimentara si a Kutatésfejlesztési Palyazat
furajelor.) (Institutul Programelor de

Cercetare)

3. Uj modszer a baktériumok éltal szintetizalt fehérje Pannon Agrartudomanyi 1998-
mennyiségének meghatérozésara a D-aszparaginsav és a Egyetem 2000
Dglutaminsav alapjan. (O metodd noud pentru (Universitatea de Stiinte
determinarea cantitatii proteinelor bacteriene pe baza Agronomice Pannon)
continutului de acizi D- -aspargic si D-acid-glutamic.)

4, Gyors madszer a diamino-pimenlinsav meghatarozasara Pannon Agrartudomanyi 1999
ioncserés oszlopkromatograffal. (O metoda rapidd pentru | Egyetem
determinarea acidului diamino-pimelic prin cromatografie | (Universitatea de Stiinte
cu schimb ionic.) Agronomice Pannon

5. A metionin enantiomerek szétvalasztasa és meghatarozasa | Kaposvari Egyetem 2000
nagyhatékonysagu folyadékkromatogréaffal (Universitatea Kaposvar)
perhangyasavas oxidéacio utan.(Separarea si determinarea
enantiomerilor metioninei cu HPLC dupa oxidare cu acid
performic.)

6. A bakterialis eredetii fehérje mennyiségének Kaposvari Egyetem 2000
meghatarozasa a D-aminosav tartalom alapjan. (Universitatea Kaposvar)
(Determinarea continutului de proteine bacteriene pe baza
continutului de D-amino acizi.)

7. A baktériumok altal szintetizalt fehérjék mennyiségének Orszagos Tudomanyos 2000-
meghatarozasa gazdasagi allataink emésztérendszerébdl. Kutatasi 2003
(Determinarea cantitatii proteinelor bacteriene in sistemul | Alapprogramok Iroda
digestiv al animalelor domestice.) (Institul National al

Programelor de Cercetare
Ungare)

8. A cisztein és metionin enantiomerek szétvalasztasa és Kaposvari Egyetem 2001
meghatarozasa a fehérjealkoto tobbi enantiomerrel egyltt | (Universitatea Kaposvar)
nagyhatékonysagu folyadékkromatograffal,
perhangyasavas oxidacio utan. (Determinarea si separarea
cisteinei si a metioninei cu HPLC dupi oxidare cu acid
performic.)
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9. Mddszertani vizsgalatok a kolosztrum és a tej 6sszetételét | Orszagos Tudomanyos 2001-
befolyasolo tényezok feltarasara tejeld és husmarhaban, Kutatasi 2004
valamint sertésben.(Dezvoltarea metodologiei pentru Alapprogramok Iroda
determinarea factorilor de influenta asupra compozitiei (Institul National al
colostrului si a laptelui de bovine §i porcine.) Programelor de Cercetare

Ungare)

10. | A merkapto-metan-szulfonsav, mint fehérjehidrolizalé Kaposvari Egyetem 2002
agens ¢és mint szarmazékképz6 reagens az aminosavak (Universitatea Kaposvar)
HPLC-s meghatéarozésa soran. (Acidul mercapto-metan-
sulfonic, ca agent de hidroliza si agent de derivatizare la
analiza proteinelor cu HPLC.)

11. | Gyors nitrogénmeghataroz6 berendezés (KJELTECH) Mezbgazdasagi 2002
beszerzése. (Achizitionarea unui aparat Kjeldahl automat.) | Minisztérium. Agrarkutatést

fejleszto és segitd korszerii
K+F eszkdzok beszerzésének
tdmogatéasara. (Ministerul
Agriculturii Ungare)

12. | Bioaktiv anyagok keletkezése a tehén-, a kecske- és a Hungarian-Greek 2002-
juhtej probiotikus mikroorganizmusokkal valo Intergovernmental 2003
fermentalasa soran. Cooperation
(Formarea substantelor bioactive in procesele fermentative | Program
microbiene probiotice a laptelui.)

13. | Determinarea continutului de acid linoleic conjugat al Institutul Programelor de 2002-

* laptelui si a produselor lactate. Cercetare al Univ. Sapientia | 2003

14. | Atriptofan enantiomerek meghatarozasa és szétvalasztasa | Kaposvari Egyetem 2003
(Determinarea si separarea enentiomerilor de triptofan.) (Universitatea Kaposvar)

15. | Atomabszorpcids spektrofotométer beszerzése. Mezbgazdasagi 2003
(Achizitionarea spectrofotometrului cu absorbtie atomica.) | Minisztérium. Agrarkutatast

fejleszto és segitd korszerii
K+F eszkdzok beszerzésének
tdmogatasara (Ministerul
Agriculturii Ungare)

16. | Grafitkdlyhas atomabszorpcios spektrofotométer Mezbgazdasagi 2004
beszerzése. (Achizitionarea spectrofotometrului cu Minisztérium. Agrarkutatast
absorbtie atomica cu cuva de grafit.) fejleszto és segitd korszerii

K+F eszkozok beszerzésének
tdmogatasara (Ministerul
Agriculturii Ungare)

17. | A hétranyos adottsagu térseégek helyzetének javitésa a Foldmiivelési és 2004
kecsketej dsszetételének pontos megéallapitasara alapozott | Varosfejlesztési Minisztérium
hungarikumok fejlesztésével.(Imbunititirea situatiei (Ministerul de Agricultura si
regiunilor defavorizate prin dezvoltarea produselor Dezvoltare Rurala Ungara.)
specifice unguresti.)
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18. | Mind6ségi vadhus eléallitasa. Gazdasagorientalt 2004-

(Productia de carne de vanat de calitate superioari.) Agraragazati Kutatasok 2007
(Cercetari Agrare cu orientare
economica)

19. | Aminosav analizator beszerzése Mez6gazdasagi 2005
(Achizitionarea analizatorului de aminoacizi.) Miniszteérium. Agrarkutatast

fejleszto és segitd korszerti
K+F eszkozok beszerzésének
tdmogatasara (Ministerul
Agriculturii Ungare)

20. | A perinatalis mortalitas kéroktani és immunoldgiai Gazdasagorientalt 2005-
vizsgalata illetve prevenciéja Holstein Friz Agraragazati Kutatasok 2008
allomanyokban. (Analiza clinica, imonologica si preventia | (Cercetari Agrare cu orientare
mortalitatii perinatale in cazul septelurilor Holstein Friz.) | economica)

21. | Transzzsirsav mentes, kenhet6 élelmiszerek kifejlesztése | Gazdasagorientalt 2006
és humanélettani hatasa és klinikai vizsgalata. Agraragazati Kutatasok
(Dezvoltarea, efectele fiziologice si analiza clinica a (Cercetari Agrare cu orientare
alimentelor tartinabile, fara continut de acizi grasi trans. economica)

22. | Determinarea cantitatii de D-aminoacizi a laptelui si a Institutul Programelor de 2004-
produselor lactate. Cercetare al Univ. Sapientia | 2007

23. | Managementul deficitului de seleniu din Romania. CEEX/TOPAS 2007-

2010

24. | Variatia compozitiei laptelui matern in functie de nutritie | Institutul Programelor de 2007-
avand in vedere continutul de acid linoleic conjugat, trans | Cercetare al Univ. Sapientia | 2009
acizi grasi, macro si microelemente, colesterina,
carbamida.

25, Evaluarea nutritionala a germenilor vegetal Institutul Programelor de 2008-

Cercetare al Univ. Sapientia | 2009

26. Continutul de seleniu a alimentelor provenite din Secuieme Institutul Programelor de 2009-

Cercetare al Univ. Sapientia | 2011

27. | Obtinerea unui produs functional prin adaos de trilinoleat | Institutul Programelor de 2012-

conjugat produs prin semisinteza Cercetare al Univ. Sapientia | 2014

K. Participari la conferinte nationale si internationale

1.

Csapd, J. — Woller, L.: A fast method for determining cystine and cysteine in proteins with ion
exchange column chromatography. 20th Hungarian Annual Meeting for Biochemistry. Si6fok,
1980. szept. 30 - okt. 3. 295-296.

Csap0, J. — Csapo, J.-né: Cystine content determination of fodder's and foodstuffs in cysteine
form. Reduction as source of error of cystine determination. XII. Kromatografias
Vandorgyulés. 1. Magyar-Holland Kromatografias Tovabbképz6 Kollokvium. Kecskemét,
1986. jal. 1-3.

Csap0, J. — Csapd, J.-né: Feather meal content determination of different types of meat meal on
the basis of amino acid composition and protein fraction analysis. XII. Kromatografias
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

Véandorgyulés. |. Magyar-Holland Kromatografias Tovabbképzé Kollokvium. Kecskemét,
1986. jal. 1-3.

Csap0, J. — Csapo, J.-né: lon exchange column chromatographic method for the determination
of the cystine content of fodders and foodstuffs in cysteine form. 5th Symp. on lon Exchange.
The Federation of European Chemical Societies. Balaton, 1986. m4j. 28-31. 99-100.

Sugar, L. — Csapo, J. — Csapo, J.-né — Horn, A. — Lemle, Z.: Milk sampling and analysis of zoo
kept red, fallow and roe deer. 28. Internationalen Symposiums Uber die Erkrankungen der
Zootiere. Rostock, Akad. Verl. Berlin, 1986. 213-219.

Ballay, A. — Csap6, J. — Meleg, I.: Pigeon milk content and its changes during the secretion
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