FISA DISCIPLINEI

pentru anul universitar 2021/22
(in baza OM nr. 5703/2011)

1. Date despre program

Aprobat prin decizia Consiliului
Facultatii nr. 658/08.09.2021

1.1. Institutia de Invatamant superior Universitatea Sapientia din Cluj-Napoca

1.2. Facultatea Stiinte Economice, Socio-Umane si Ingineresti din Miercurea
Ciuc

1.3. Domeniul de studii Inginerie si management in agricultura si dezvoltare rurald

1.4. Ciclul de studii Licenta

1.5. Programul de studiu Inginerie si management 1n alimentatia publica si agroturism

1.6. Calificarea Inginer

2. Date despre disciplina

2.0. Departamentul Bioinginerie
2.1. Denumirea disciplinei Practica de domeniu I.
2.2. Tipul activitatii Asistat integral | Asistat partial: Neasistat

2.3. Titularul disciplinei /Titularul cursului

2.4. Titularul(ii) activitatilor de | seminar
laborator
proiect Dr. Bodor Zsolt, sef lucrari
2.5. Anul de studiu| L. 2.6. 2 2.7.Formade | C | 2.8. Tipul disciplinei DI
Semestrul verificare
2.9. Categoria D 2.10 - 2.11. Codul CBMMO0211
formativa Categoria disciplinei
disciplinei
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitatilor didactice)
3.1. Numar de ore pe 30x2 | Din care: 3.2. curs - | 3.3. practica 30x2
saptamana
3.4. Total ore din planul de 60 | Din care: 3.5. curs - | 3.6. practica 60
invatamant
3.7. Numarul de puncte de credit conform planului de invatamant 3
3.8. Total ore pe semestru
3.9. Total ore studiu individual
3.10. Distributia fondului de timp: ore

a) Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite

teren

b) Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe

c) Pregitire seminarii /laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri

d) Tutoriat

e) Examinari

f) Alte activitati:




4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum

Nu e cazul

4.2. de competente Nu e cazul

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. De desfasurare a cursului -

5.2. De desfasurare a practicii Practica se desfasoara in universitate, societdti comerciale, regii

autonome, institute de cercetare, unitati de service, laboratoare
metrologice, etc., care pot asigura conditii de insusire a
cunostintelor prevazute in Fisa disciplinei specializarii si anului de
studiu corespunzator. Evaluarea activitatii de practica se face la
sfarsitul perioadei de practica, in cadrul unui colocviu de practica.
Neprezentarea la data desfasurarii colocviului, conduce la
nepromovarea disciplinei.

Sala de curs cu capacitatea de 30 studenti, dotata cu tabla,
videoproiector si acces la internet.

6. Competentele s

ecifice acumulate

C3 Planificarea fluxurilor,proceselor si sistemelor tehnice,economice, financiare si socio-
culturale 1n unitatile de alimentatie publica si agroturism;controlul si evaluarea acestor
activitati.

Competente el . .. e . C .
. C5 Managementul unitatilor de productie/prestari servicii in alimentatie publica si
profesionale . . .. C e . . .
agroturism si a strategiilor si politicilor de marketing din domeniu.
C6 Conceperea unor noi produse si servicii;controlul calitatii si auditul
productiei/serviciului nou prestat.
Competente CT1 Aplicarea, in mod responsabil, a principiilor normelor si valorilor eticii profesionale
transversale in realizarea sarcinilor profesionale si identificarea obiectivelor de realizat, a resurselor

disponibile, a etapelor de lucru, a duratelor de executie, a termenelor de realizare si a
riscurilor aferente

CT2 Identificarea rolurilor si responsabilitatilor intr-o echipa pluridisciplinara si aplicarea
de tehnici de relationare si munca eficiente in cadrul echipei

CT3 Identificarea oportunitatilor de formare continua si utilizarea eficienta, pentru
propria dezvoltare, a surselor informationale si a resurselor de comunicare si formare
profesionald asistata (portaluri Internet, aplicatii software de specialitate, baze de date,
cursuri on-line etc.) atat in limba roméana, si maghiara cat si intr-o limba de circulatie
internationala

7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor acumulate)

7.1. Obiectivul
general al
disciplinei

o urmarirea calitatea activitatilor efectuate in timpul practicii, astfel incat
practicantul sa-si dezvolte competentele profesionale, abilitati de comunicare, cooperare,
initiative si creativitate,

. adunarea informatiilor practice,

o sd cunoasca si sa identifice elementele de baza ale produsului turistic, ale
pachetului de servicii turistice,

o aplicarea principiilor, normelor si valorilor eticii profesionale,

. descrierea concreta si explicarea faptelor observate la unitatea turistica,

o respectarea programului de activitate,

. stimularea interesului pentru turism,

[ ]

prezentarea conceptelor de marketing in scopul intelegerii relatiilor dintre aceasta
disciplind si domeniul turismului,




o sa exemplifice, cunostintelor generale si a celor nou dobandite, categoriile de
turism nou Invatate, produsul turistic, programul turistic, pachetul de servicii turistice,
sa dobandeasca capacitatea de a lucra in echipa,

educatie pentru calitate,

respectarea programului de activitate,

dezvoltarea capacitatii de cooperare intre student-profesor-patron.

7.2. Obiectivele
specifice

descrierea activitatii turistice,

prezentarea produsului turistic,

dezvoltarea capacitatii de a diferentia produsului turistic §i programul turistic,
identificarea factorilor care determind functionarea activitatii turistice,
cunoasterea modului de colectare a datelor (ex.: istoricul activitatii turistice,
ocupantii, venitul, balanta),

o analizarea punctelor tari si slabe a unitatii turistice,

. prezentarea principalelor caracteristici a unitatii turistice: structura, substructura,
organizatia,

. cunoasterea evolutiei marketingului regional in istoria moderna a lumii,

o recunoasterea unor sisteme si procese pe piata turistica,

. modelarea unor situatii de piata ale Intreprinderilor turistice

[ ]

cunoasterea unor fenomene de transformare in mediul extern si intern ale
societatilor turistice,

o a Intelege relationarea cauzala.
8. Continuturi
8.5. Practica Metode de predare Fond de timp
alocat/
Observatii
. descrierea activitatii turistice, Jurnal de activitate si prezentare 60 ore
. prezentarea produsului turistic, ppt.
. dezvoltarea capacitafii de a diferentia
produsului turistic si programul turistic,
. identificarea  factorilor care  determind
functionarea activitatii turistice,
. cunoasterea modului de colectare a datelor (ex.:
istoricul activitatii turistice, ocupantii, venitul,
balanta),
. analizarea punctelor tari si slabe a unitatii
turistice (analiza Swot)
. prezentarea principalelor caracteristici a unitatii
turistice: structura, substructura, organizatia.
Bibliografie
1. PATN SECTIUNEA A VIII A ZONE CU RESURSE TURISTICE

INFRASTRUCTURA SPECIFIC TURISTICA SI TEHNICA IN ZONE CU RESURSE NATURALE SI
ANTROPICE, MARI SI FOARTE MARI | Ordonanta de urgenta 142/2008.

2. ORDIN nr. 1.179 din 10 octombrie 2018, pentru modificarea si completarea
Normelor metodologice privind eliberarea certificatelor de clasificare a structurilor de primire turistice cu
functiuni de cazare si alimentatie publica, a licentelor si brevetelor de turism, aprobate prin Ordinul
presedintelui Autoritatii Nationale pentru Turism nr. 65/2013.

3. LEGE nr. 275 din 23 noiembrie 2018 privind aprobarea Ordonantei Guvernului
nr. 15/2017 pentru modificarea si completarea Ordonantei Guvernului nr. 58/1998 privind organizarea si
desfasurarea activitatii de turism in Romania,



http://legislatie.just.ro/Public/DetaliiDocumentAfis/200354
http://legislatie.just.ro/Public/DetaliiDocumentAfis/200353
http://legislatie.just.ro/Public/DetaliiDocumentAfis/200353
http://legislatie.just.ro/Public/DetaliiDocument/208285
http://legislatie.just.ro/Public/DetaliiDocument/208285
http://legislatie.just.ro/Public/DetaliiDocument/208285

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunitatii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

Corespunde cu continutul stabilit de catre universitate si unitatea de primire.
Cursantul trebuie sa cunoasca teoria generald a turismului, sa stie terminologia disciplinara.

10. Evaluare
A. Conditii de indeplinit pentru prezentarea la evaluare:

Efectuarea practicii si prezentarea cunostintelor acumulate.

B. Criterii, metode si ponderi in evaluare:

Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare | 10.2. Metode de evaluare | 10.3. Pondere din nota
finala
10.4. Curs
10.5. Seminar
Laborator
Proiect
Practica Prezentarea si descrierea | Prezentare. 100%
unitatii turistice.

10.6. Standard minim de performanta

° Descrierea unitati turistice in eseu, prezentand date concrete.

° Cunoasterea caracteristicilor unitatii.

° Prezentarea si descrierea unitatii turistice si activitatile pe care le-a derulat in timpul stagiului de
practica.

Data completarii

22.07.2021

Semnatura titularului disciplinei Semnatura titularului/rilor de aplicatii

Data avizdrii In departament
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