FISA DISCIPLINEI

pentru anul universitar 2021/22
(in baza OM nr. 5703/2011)

1. Date despre program

Aprobat prin decizia Consiliului
Facultatii nr. 658/08.09.2021

1.1. Institutia de Invatamant superior Universitatea Sapientia din Cluj-Napoca

1.2. Facultatea/ DSPP Stiinte Economice, Socio-Umane si Ingineresti din
Miercurea Ciuc

1.3. Domeniul de studii Inginerie si management 1n agriculturd si dezvoltare rurala

1.4. Ciclul de studii Licenta

1.5. Programul de studiu Inginerie si management in alimentatie publica si agroturism

1.6. Calificarea Inginer

2. Date despre disciplina

2.0. Departamentul

Departamentul de Bioinginerie

2.1. Denumirea disciplinei

Elaborarea proiectului de diploma

2.2. Tipul activitatii

Asistat integral

Asistat partial: Neasistat

2.3. Titularul disciplinei /Titularul cursului

Dr. ing. Orban Kélman-Csongor

2.4. Titularul(ii) activitdtilor de | seminar

laborator Dr. ing. Orban Kalman-Csongor
proiect -
2.5. Anul de studiu| IV~ |2.6. Semestru] 8  |2.7. Formade | Vp |2.8. Tipul disciplinei DS
verificare
2.9. Categoria S 2.10 - |2.11. Codul CBMMO00131
formativa Categoria disciplinei
disciplinei
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitdtilor didactice)
3.1. Numar de ore pe 4 | Din care: 3.2. curs 2 | 3.3. seminar / 2
saptimana laborator/
proiect/
practica
3.4. Total ore din planul de 56 | Dincare: 3.5. curs | 28 | 3.6. seminar/ 28
invatamant laborator/
proiect/
practica
3.7. Numarul de puncte de credit conform planului de invatamant 5
3.8. Total ore pe semestru 125
3.9. Total ore studiu individual 69
3.10. Distributia fondului de timp: ore
a) Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 10
b) Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe 20
teren
c) Pregitire seminarii /laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 10
d) Tutoriat 10
e) Examinari 9
f) Alte activitati: -




4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum Nu este cazul

4.2. de competente Cunostinte de baza de calculatoare, turistice, economie.

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. De desfasurare a cursului Sald de curs cu capacitate de minim 15 locuri cu
calculatoare, dotata cu tabla, videoproiector, si acces la
internet.

5.2. De desfasurare a Sala de curs cu capacitate de minim 15 locuri cu

seminarului/laboratorului/proiectului/practici calculatoare, dotata cu tabla, videoproiector, si acces la

1 internet.

6. Competentele specifice acumulate

C1 Efectuarea de calcule, demonstratii si aplicatii, pentru rezolvarea de sarcini specifice
ingineriei si managementului pe baza cunostintelor din stiintele fundamentale si ingineresti.
Com C2 Elaborarea si interpretarea documentatiei tehnice,economice si manageriale.
pete C3 Planificarea fluxurilor,proceselor si sistemelor tehnice,economice, financiare si socio-
nge culturale in unitatile de alimentatie publicd si agroturism;controlul si evaluarea acestor activitati.
p.rofe C4 Gestionarea sistemelor de informatii: aplicatii software — operare si customizare, bazate pe
stona indicatori specifici domeniului.
le C5 Managementul unitétilor de productie/prestari servicii in alimentatie publica si agroturism si
a strategiilor si politicilor de marketing din domeniu.
Com CT1 Aplicarea, in mod responsabil, a principiilor normelor si valorilor eticii profesionale in
pete realizarea sarcinilor profesionale si identificarea obiectivelor de realizat, a resurselor disponibile,
nte a etapelor de lucru, a duratelor de executie, a termenelor de realizare si a riscurilor aferente
trans CT3 Identificarea oportunitatilor de formare continua si utilizarea eficienta, pentru propria
versa dezvoltare, a surselor informationale si a resurselor de comunicare si formare profesionala
le asistata (portaluri Internet, aplicatii software de specialitate, baze de date, cursuri on-line etc.)
atat in limba romana, si maghiara cat si intr-o limba de circulatie internationala

7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor acumulate)

7.1. Obiectivul general al Analiza si aplicarea cunostintelor economice.
disciplinei

Dobandirea cunostintelor teoretice de baza;

Aprofundarea cunostiintelor profesionale legate de formarea produsului
turistic

Dezvoltarea capacitatii de a comunica, de a folosi cunostintele profesionale
in practica

7.2. Obiectivele specifice Insusirea modelelor economice si aplicarea acestora 1n practica.

In calitate de viitorii specialisti, profesionisti sa contribuie la procesul de
dezvoltare a produsului turistic,

e ey

8. Continuturi

8.1. Curs Metode de predare Fond de timp
alocat /
Observatii
1. Introducere. Clarificarea obiectivelor si a Cursantii vor primi informatii 2 ore
asteptarilor. necesare efectuarii lucrarilor.
2. Cunostinte de baza despre scrierea disertagiei Discutii. 2 ore




3. Cunostinte de baza despre continutul disertatiei Probleme de resolvare. 2 ore
4. Bibliografie Exercitii individuale si de grup, 2 ore
5. Analiza studiilor, tezelor Simulare 4 ore
6. Analiza pietei, metodele acestuia Analizare 2 ore
7. Sinteza stiintelor economice Sintetizare 2 ore
8. Metode de cercetare in turism 2 ore
9. Normele turismului durabil 2 ore
10. Preparea marketing mixul (4P) 2 ore
11. Prepararea planului de resurse umane. 2 ore
12. Prezentarea disertatiei 4 ore
Bibliografie

1. Orban Csongor, Elaborarea proiectului de diploma, 2019, note de curs in format electronic
https://drive.google.com/drive/folders/1d8ETpvSKwUsShshBp5SbwNBVZgMqiPX1y?usp=sharing

2. Ambrus T.- Nagy B 2016: Szakdolgozati utmutat6, kézirat, Csikszereda

3. Ladau Georgiana-Raluca, Sima Violeta, Introducere in cercetari de marketing, Editura ASE, 2017, 1
exemplar in biblioteca

4. Jaszberényi Melinda, A kulturalis turizmus soksziniisége, Nemz. K6zszolgalati és Tank. K., 2014, 1
exemplar in biblioteca

Recomandat:

5. http://www.kodaly-bp.sulinet.hu/pefele/E-
k%C3%B6nyvek/Ec0%20Hogyan%20%C3%ADrjunk%?20szakdolgozatot.pdf

8.3. Laborator Metode de predare Fond de timp
alocat /
Observatii

1. Introducere. Rezumat. Elaborarea rezumatului Discutii. 4

2. Prezentarea si discutia temei de diploma Probleme de resolvare. 6

3. Elaborarea continutului: analiza pietei, Exercitii individuale si de grup, 4

prepararea marketingului mix Simulare

4. Elaborarea continutului: calcule economice Analizare 4

5. Realizarea listei de bibliografie Sintetizare 5

6. Prezentarea 5
Bibliografie

1. Orban Csongor, Elaborarea proiectului de diploma, 2019, note de curs in format electronic
https://drive.google.com/drive/folders/1d8ETpvSKwUsShshBp5SbwNBVZgMqiPX1y?usp=sharing

2. Ambrus T.- Nagy B 2016: Szakdolgozati utmutat6, kézirat, Csikszereda

3. Ladau Georgiana-Raluca, Sima Violeta, Introducere in cercetari de marketing, Editura ASE, 2017, 1
exemplar in biblioteca

4. Jaszberényi Melinda, A kulturalis turizmus soksziniisége, Nemz. K6zszolgalati és Tank. K., 2014, 1
exemplar in biblioteca

Recomandat:

5. http://www.kodaly-bp.sulinet.hu/pefele/E-
k%C3%B6nyvek/Eco%20Hogyan%20%C3%ADrjunk%?20szakdolgozatot.pdf

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunitatii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

Corespunde cu continutul disciplinei similare predate la Facultatea de Management si Turism Rural,
Universitatea de Stiinte Agricole si Medicind Veterinara a Banatului ”Regele Mihai I al Romaniei” din
Timisoara, specializarea Inginerie si management in alimentatia publica si agroturism, conform cu
https://www.usab-tm.ro/ro/programe-de-studiu-3 1/undefined-2994

10. Evaluare
A. Conditii de indeplinit pentru prezentarea la evaluare:


https://drive.google.com/drive/folders/1d8ETpv5KwUsShshBp5bwNBVZqMqjPX1y?usp=sharing
http://www.kodaly-bp.sulinet.hu/pefele/E-k%C3%B6nyvek/Eco%20Hogyan%20%C3%ADrjunk%20szakdolgozatot.pdf
http://www.kodaly-bp.sulinet.hu/pefele/E-k%C3%B6nyvek/Eco%20Hogyan%20%C3%ADrjunk%20szakdolgozatot.pdf
https://drive.google.com/drive/folders/1d8ETpv5KwUsShshBp5bwNBVZqMqjPX1y?usp=sharing
http://www.kodaly-bp.sulinet.hu/pefele/E-k%C3%B6nyvek/Eco%20Hogyan%20%C3%ADrjunk%20szakdolgozatot.pdf
http://www.kodaly-bp.sulinet.hu/pefele/E-k%C3%B6nyvek/Eco%20Hogyan%20%C3%ADrjunk%20szakdolgozatot.pdf

Prezenta la curs este obligatorie in proportie de 80%.
Prezenta la laborator este obliagatorie. Recuperarea a activitatilor restante este posibil prin clase speciale.

B. Criterii, metode si ponderi in evaluare:

Tip activitate

10.1. Criterii de evaluare

10.2. Metode de evaluare

10.3. Pondere din nota
finala

10.4. Curs Capacitatea de a opera | Prezentarea activitatii si 50%
cu cunostintele asimilate | sustinerea solutiilor si
in activitdti intelectuale | rezultatelor obtinute.
complexe Verificare pe parcurs.
Gradul de asimilare a
limbajului de
specialitate si
capacitatea de
comunicare
10.5. Seminar - - -
Laborator Capacitatea de a opera | Prezentarea activitatii si 50%
cu cunostintele asimilate | sustinerea solutiilor si
in activitdti intelectuale | rezultatelor obtinute.
complexe Verificare pe parcurs.
Gradul de asimilare a
limbajului de
specialitate si
capacitatea de
comunicare
Proiect - - -
Practica - - -

10.6. Standard minim de performanta

specialitate

Pregatirea lucrarii de diploma; Abilitatea de prelucrarea datelor, pregatirea sintezei din bibliografia de

Data completarii

Semnatura titularului disciplinei

Semnadtura titularului/rilor de aplicatii




